


ŻYWIOŁOWO! 
BUNTOWNICZO! 
APETYCZNIE!
DOuMIX?® TO INNOWACYJNA 
MARKA DLA ENTUZJASTÓW 
ŚWIATA MIKSOLOGII ŻĄDNYCH 
NOWYCH, PRZEBOJOWYCH 
RECEPTUR.

KOCHASZ TO?
MARZYSZ O TYM?
DOuMIX?® JEST WŁAŚNIE DLA 
CIEBIE. ZASKOCZ KLIENTÓW 
SMAKAMI I DOZNANIAMI, 
KTÓRE BĘDĄ ICH ZACHWYCAĆ 
OD RANA DO WIECZORA, 
O KAŻDEJ PORZE ROKU.

EKSPLORUJ PIĘĆ KATEGORII 
INNOWACYJNYCH 
PRODUKTÓW. ZDOBYWAJ 
CODZIENNIE NOWE TERYTORIA! 
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• ANANAS
• BANAN
• BRZOSKWINIA 
• KOKOS 
• MALINA

• MANGO ALPHONSO
• MARAKUJA
• OWOCOWY MIX
• TRUSKAWKA

•
•
•
•
•

•
•
•
•
•

Dorodne, dojrzałe owoce 
przez cały rok, bez obierania? 
DOuMIX?® FRUIT ELIXIR 
- zawsze jednakowo dobry 
i intensywny, ułatwiający 
codzienną pracę. 
DOuMIX?® FRUIT ELIXIR, 
woda, mleko i nieszablonowe 
myślenie to Twoja recepta na 
niekończące się menu pysznych 
smoothie i koktajli.

Grupa produktów z najwyższej półki. 
Idealne z gorącym espresso, kawą lodową 
i mrożonymi kremami. Złamią najtwardszych 
fanatyków diety. Praktyczną pompką zawsze 
odmierzysz dokładną porcję!

KREMY DOuMIX?® TO TAKŻE IDEALNA 
DEKORACJA TWOICH DESERÓW! 

• BIAŁA CZEKOLADA 
• CIEMNA CZEKOLADA 
• COOKIES 
• FISTASZEK 
• GIANDUIA

• KARMEL 
• ORZECH LASKOWY 

W KARMELU 
• PISTACJA
• RUBY

Cream

4 5



• ANANAS - SUNSHINE
• ARBUZ - WAVE
• BRZOSKWINIA - ESCAPE
• CZARNA MORWA -  CRUSH 
• GUAPA - BONITA 
• GRANAT -  POP 
• JAGODA - BLOOM
• KIWI - DELIGHT
• KOKOS - EMOTION

• LEMON LIME - SOUR
• MALINA - TEMPTATION
• MANGO ALPHONSO - GLORY
• MARAKUJA - PASSION
• OWOCOWY MIX - LUXURY 
• TRUSKAWKA - DREAM
• YUZU - DESIRE 
• ZIELONY MELON - BREEZE
• ŻURAWINA - LOVE

Wybór koncentratów owocowych do koktajli, 
także bezalkoholowych oraz spanish latte, 
herbaty mrożonej i granity. Owoce pełne 
smaku o każdej porze roku!

NA SZYJCE BUTELKI WIDZISZ, 
CO JEST W ŚRODKU! 

syrup
Nowatorskie syropy o wyjątkowych smakach,
do koktajli, espresso, latte, kawy mrożonej
i milkshake'ów. Nawet niewielka doza
przeniesie je wszystkie na nowy poziom! 

ODLOT JUŻ PO KILKU KROPLACH!

• AMARETTO
• BLUE UNICORN
• CYNAMON 
• GRENADYNA
• KARMEL 
• KWIAT DZIKIEGO BZU

• MIĘTA
• ORZECH LASKOWY 
• PINK UNICORN
• RÓŻA 
• WANILIA
• ZIELONA MIĘTA
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WSPIERAMY  TWÓJ  TALENT!

WSPIERAMY  TWÓJ  SUKCES!

ESPRESSO GOURMET - 10
FLAVOURED  LATTE - 14 

SPANISH LATTE - 20
COLD LATTE - 26ICED COFFEE - 30 

MILKSHAKE - 34SMOOTHIE  - 38GRANITA - 40CREME FREDDE - 42
FLAVOURED TEA - 44 

MOCKTAIL - 48COCKTAIL - 54

WSPIERAMY  TWÓJ  TALENT!

Linia gotowych baz stworzonych specjalnie 
do aksamitnych milkshake’ów i pysznych zimnych 
napojów, prosto i szybko.

BAZY DO TWORZENIA 
PRAWDZIWYCH DZIEŁ SZTUKI! 

BAZA 
UNIWERSALNA
Neutralna baza 
do milkshake’ów 
i zimnych napojów, 
z dowolnym 
produktem DOuMIX?®

z linii Syrup, Squeeze, 
Fruit Elixir i Cream. 

BAZA O SMAKU 
CIEMNEJ CZEKOLADY
Do milkshake’ów 
i zimnych napojów 
o smaku ciemnej, 
aromatycznej 
czekolady. 

BAZA O SMAKU BIAŁEJ 
CZEKOLADY 
Do milkshake’ów 
i zimnych napojów 
o smaku najlepszej 
białej czekolady.
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SKŁADNIKI
• krem lub syrop DOuMIX?®
• kawa espresso
• świeża śmietanka
• posypki (lista produktów na str. 63)

ILOŚCI
• 10 g kremu lub 15 g syropu DOuMIX?®
• 1 kawa espresso (30 ml) 
• bita śmietanka
• posypka

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do filiżanki kolejno krem lub syrop  

DOuMIX?® i kawę espresso. 
2. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj posypką.* 

*możesz najpierw wsypać trochę na dno filiżanki.

ESPRESSO 
Z KREMEM GIANDUIA
SKŁADNIKI
� 10 g kremu GIANDUIA (14738A)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� bita śmietanka
� wybrana posypka

JAK ZROBIĆ
1. Wsyp trochę posypki 

na dno fi liżanki.
2. Dodaj krem GIANDUIA. 
3. Wlej kawę espresso.
4. Nałóż bitą śmietankę.
5. Udekoruj posypką.

ESPRESSO 
Z KREMEM RUBY
SKŁADNIKI
� 10 g kremu RUBY (14789A)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� pokruszony wafel
� bita śmietanka
� kakao w proszku

JAK ZROBIĆ
1. Wsyp trochę pokruszonego wafl a na dno fi liżanki.
2. Dodaj krem RUBY.
3. Wlej kawę espresso.
4. Nałóż bitą śmietankę.
5. Posyp pokruszonym wafl em i kakao.

DOUESPRESSO
GOURMET

KREM • SYROP
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ESPRESSO
FLOWER POWER
SKŁADNIKI
� 2 g syropu RÓŻA (22603) 
� 15 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A) 
� 1 kawa espresso (30 ml) 
� bita śmietanka 
� dekoracje według uznania

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do fi liżanki kolejno 

syrop RÓŻA, krem BIAŁA 
CZEKOLADA, kawę espresso.

2. Nałóż bitą śmietankę.
3. Udekoruj według uznania 

i podawaj.

ESPRESSO 
VANILLA LOVE
SKŁADNIKI
� 2 g syropu WANILIA (22605)
� 15 g kremu RUBY (14789A) 
� 1 kawa espresso (30 ml) 
� bita śmietanka 
� dekoracje według uznania

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do fi liżanki kolejno syrop WANILIA, 

krem RUBY, kawę espresso. 
2. Nałóż bitą śmietankę.
3. Udekoruj według uznania i podawaj.

DODAJ SMAKU 
BITEJ ŚMIETANCE!
SKŁADNIKI
� 290 ml świeżej śmietanki  
� 10 ml wybranego syropu DOuMIX?®

� dekoracje według uznania

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj syrop DOuMIX?® do śmietanki.
2. Delikatnie wymieszaj.
3. Wlej całość do syfonu, 

zamknij i włóż nabój.
4. Wstrząśnij energicznie 

przed dozowaniem.

DOUTIPS
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SKŁADNIKI
• świeże mleko
• syrop DOuMIX?®
• kawa espresso

ILOŚCI
• 250 ml świeżego mleka
• 8 ml (10 g) syropu DOuMIX?®
• 1 kawa espresso (30 ml) 

JAK ZROBIĆ
1. Wlej mleko i syrop do dzbanka. 
2. Spień dyszą ekspresu do uzyskania gładkiej i zwartej 

konsystencji. 
3. Przelej do szklanki 300 ml. 
4. Dolej kawę espresso.

SYROP

DOUFLAVOURED
LATTE

LATTE KARMELOWE 
SKŁADNIKI
� 250 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu KARMEL (22606)
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do dzbanka mleko i syrop KARMEL.
2. Spień dyszą ekspresu do uzyskania 

gładkiej i zwartej konsystencji.
3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawę espresso.

300 ml
10 OZ
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LATTE ORZECHOWE 
SKŁADNIKI 
� 250 ml świeżego mleka 
� 8 ml (10 g) syropu ORZECH 

LASKOWY (22608)
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do dzbanka mleko i syrop  

ORZECH LASKOWY.
2. Spień dyszą ekspresu do 

uzyskania gładkiej i zwartej 
konsystencji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawę espresso.

LATTE AMARETTO 
SKŁADNIKI
� 250 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu AMARETTO 

(22607)
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do dzbanka mleko 

i syrop AMARETTO.
2. Spień dyszą ekspresu 

do uzyskania gładkiej 
i zwartej konsystencji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawę espresso.

PRZESTRZEGAJ PODANEJ KOLEJNOŚCI DOZOWANIA, 
UZYSKASZ EFEKT PRZYJEMNY TAKŻE DLA OKA!DOUTIPS
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LATTE WANILIA
SKŁADNIKI
� 250 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu WANILIA (22605)
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do dzbanka mleko 

i syrop WANILIA.
2. Spień dyszą ekspresu 

do uzyskania gładkiej 
i zwartej konsystencji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawę espresso.

WIĘCEJ SMAKU? 
DODAJ WIĘCEJ PRODUKTU DOuMIX?®!DOUTIPS

LATTE CYNAMON 
SKŁADNIKI 
� 250 ml świeżego mleka
� 8 ml (10 g) syropu CYNAMON (22604)
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do dzbanka mleko 

i syrop CYNAMON.
2. Spień dyszą ekspresu do uzyskania 

gładkiej i zwartej konsystencji.
3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawę espresso.

8 ml (10 g) syropu CYNAMON (22604)
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SPANISH LATTE 
ORZECHOWE
SKŁADNIKI 
� 120 ml mleka
� 35 g mleka skondensowanego
� 50 g kremu ORZECH LASKOWY  

KARMELIZOWANY (14785A)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� lód

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko 

skondensowane, krem ORZECH LASKOWY 
KARMELIZOWANY, wrzuć lód, wstrząsaj 
przez 10 sekund. 

2. Oblej wnętrze szklanki dowolnym kremem 
DOuMIX?® i wypełnij ją lodem. 

3. Przelej zawartość shakera przez sitko 
do przygotowanej szklanki. 

4. Dodaj kawę espresso polewając nią kostki lodu. 
5. Udekoruj według uznania i podawaj.

SKŁADNIKI
• mleko 
• mleko skondensowane
• kawa espresso
• krem lub syrop DOuMIX?®
• lód w kostkach

ILOŚCI
• 120 ml mleka
• 35 g mleka skondensowanego
• 50 g kremu lub syropu 
• 1 kawa espresso (30 ml)
• lód

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko skondensowane, krem lub 

syrop DOuMIX?®, wrzuć lód, wstrząsaj przez 10 sekund. 
2. Oblej wnętrze szklanki dowolnym kremem DOuMIX?® i wypełnij ją 

lodem. Przelej zawartość shakera przez sitko do szklanki. 
3. Dodaj kawę espresso polewając nią kostki lodu. Udekoruj według 

uznania i podawaj.

360 ml
12 OZ

KREM • SYROP

DOUSPANISH
LATTE
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SPANISH LATTE 
AMARETTO
 SKŁADNIKI 
� 120 ml mleka
� 35 g mleka skondensowanego
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 10 ml syropu AMARETTO (22607)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� lód

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko 

skondensowane, krem BIAŁA CZEKOLADA 
i syrop AMARETTO, wrzuć lód, wstrząsaj przez 
10 sekund. 

2. Oblej wnętrze szklanki dowolnym kremem 
DOuMIX?® i wypełnij ją lodem. 

3. Przelej zawartość shakera przez sitko do 
przygotowanej szklanki. 

4. Dodaj kawę espresso polewając nią kostki 
lodu.

5. Udekoruj według uznania i podawaj.
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SPANISH LATTE 
WANILIA
SKŁADNIKI 
� 120 ml mleka
� 35 g mleka skondensowanego
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 10 ml syropu WANILIA (22605)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� lód

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko 

skondensowane, krem BIAŁA CZEKOLADA 
i syrop WANILIA, wrzuć lód, wstrząsaj przez 
10 sekund. 

2. Oblej wnętrze szklanki dowolnym kremem 
DOuMIX?® i wypełnij ją lodem. 

3. Przelej zawartość shakera przez sitko 
do przygotowanej szklanki. 

4. Dodaj kawę espresso polewając 
nią kostki lodu. 

5. Udekoruj według uznania i podawaj.

SPANISH LATTE 
BIAŁY ORZECH 
SKŁADNIKI 
� 120 ml mleka
� 35 g mleka skondensowanego
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 10 ml syropu ORZECH LASKOWY (22608)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� lód

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko 

skondensowane, krem BIAŁA CZEKOLADA 
i syrop ORZECH LASKOWY, wrzuć lód, 
wstrząsaj przez 10 sekund. 

2. Oblej wnętrze szklanki dowolnym kremem 
DOuMIX?® i wypełnij ją lodem. 

3. Przelej zawartość shakera przez sitko 
do przygotowanej szklanki. 

4. Dodaj kawę espresso polewając 
nią kostki lodu. 

5. Udekoruj według uznania i podawaj.
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SKŁADNIKI
• lód
• mleko
• syrop DOuMIX?®
• kawa espresso

ILOŚCI
• 200 ml świeżego mleka
• 8 ml (10 g) syropu DOuMIX?®
• 1 kawa espresso (30 ml)
• lód w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIĆ
1. Wypełnij szklankę lodem w kostkach lub kruszonym.
2. Wlej kolejno mleko, syrop DOuMIX?® , wymieszaj.
3. Dodaj kawę espresso polewając nią kostki lodu.

SYROP

DOUFLAVOURED
COLD LATTE

COLD LATTE 
CYNAMON
SKŁADNIKI
� 200 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu CYNAMON (22604) 
� 1 kawa espresso (30 ml) 
� lód w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIĆ
1. Wypełnij szklankę lodem w kostkach lub kruszonym.
2. Wlej kolejno mleko, syrop CYNAMON, wymieszaj.
3. Dodaj kawę espresso polewając nią kostki lodu.

300 ml
10 OZ
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COLD LATTE 
WANILIA
SKŁADNIKI
� 200 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu WANILIA (22605) 
� 1 kawa espresso (30 ml) 
� lód w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIĆ
1. Wypełnij szklankę lodem w kostkach 

lub kruszonym.
2. Wlej kolejno mleko, syrop WANILIA, 

wymieszaj.
3. Dodaj kawę espresso polewając 

nią kostki lodu.

COLD LATTE 
KARMEL
SKŁADNIKI
� 200 ml świeżego mleka  
� 8 ml (10 g) syropu KARMEL (22606)
� 1 kawa espresso (30 ml)  
� lód w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIĆ
1. Wypełnij szklankę lodem w kostkach 

lub kruszonym.
2. Wlej kolejno mleko, syrop KARMEL, 

wymieszaj.
3. Dodaj kawę espresso polewając 

nią kostki lodu.

8 ml (10 g) syropu WANILIA (22605) 

8 ml (10 g) syropu KARMEL (22606)

Wypełnij szklankę lodem w kostkach 

Wlej kolejno mleko, syrop KARMEL, 
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SKŁADNIKI 
• lód w kostkach
• MILKSHAKE MIX* 
• kawa espresso
• krem • syrop • squeeze DOuMIX?®

 *receptura poniżej

ILOŚCI
• 120 - 150 g lodu
• 130 ml MILKSHAKE MIX*
• 1 kawa espresso (30 ml)
• 80 g krem • syrop • squeeze DOuMIX?®
• bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Umieść w blenderze kolejno lód, MILKSHAKE MIX*, 

kawę espresso, krem • syrop • squeeze DOuMIX?®. 
2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Udekoruj według uznania i podawaj.

KREM • SYROP • SQUEEZE
DOUICED COFFEE 

ICED COFFEE 
BIAŁY KOKOS
SKŁADNIKI
� 120 g lodu w kostkach
� 130 ml MILKSHAKE MIX
� 1 kawa espresso (30 ml)
� 60 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 20 g squeeze KOKOS EMOTION (21107)
� bita śmietanka, posypka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE 

MIX, kawę espresso, krem BIAŁA 
CZEKOLADA, squeeze KOKOS EMOTION.

2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj i podawaj.

ICED COFFEE 
ORZECH LASKOWY  

SKŁADNIKI
� 120 g lodu 
� 130 ml MILKSHAKE MIX
� 1 kawa espresso (30 ml)
� 80 g kremu ORZECH LASKOWY   

w karmelu (14785A)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE 

MIX, kawę espresso, krem ORZECH 
LASKOWY w karmelu.

2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki. 
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj i podawaj.

PRZYGOTUJ MILKSHAKE MIX DOUTIPS

360 ml
12 OZ

SKŁADNIKI
� 200 g BAZY UNIWERSALNEJ 

BASE4SHAKE (21400)
� 1 litr świeżego, pełnego mleka.

JAK ZROBIĆ
1. Wlej mleko i wsyp bazę do blendera, miksuj 30 sekund. 
2. Przelej do butelki z aplikatorem i pozostaw na około   

10 min w lodówce.
3. Przed każdym użyciem energicznie wstrząśnij.

1 kg (2,21 lb)

 21400

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE. Ingredienti: maltodestrine, 
grassi vegetali (cocco, palma), LATTE magro in polvere, destrosio, sciroppo di glucosio, fibre vegetali (inulina), emulsionanti (E477, 
E472b, E471), LATTOSIO, proteine del LATTE, addensanti (carbossimetilcellulosa, idrossi-propil-metilcellulosa, carragenina), 
sale. Dosaggio: miscela base: 200 g prodotto + 1 l latte intero. Ricetta per singola porzione di milkshake: 160 g miscela base + 
150 g ghiaccio + 70/80 g variegati MEC3/QUELLA. PUÒ CONTENERE: SOIA, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. 
[EN] SEMI-FINISHED PRODUCT IN POWDER FOR THE PREPARATION OF COLD DRINKS AND MILKSHAKES. Ingredients: 
maltodextrin, vegetable fats (coconut, palm), skimmed MILK powder, dextrose, glucose syrup, vegetable fibers (inulin), emulsifiers 
(E477, E472b, E471), LACTOSE, MILK proteins, thickeners (sodium carboxy methyl cellulose, hydroxypropyl methyl cellulose, 
carrageenan), salt. Dosage: basic mix: 200 g product + 1 l whole milk. Recipe for single serving of milkshake: 160 g basic mix + 
150 g ice + 70/80 g MEC3 variegate/QUELLA. MAY CONTAIN: SOYBEANS, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, 
PISTACHIO NUTS. [DE] HALBFERTIGES PULVERPRODUKT FÜR DIE ZUBEREITUNG EINES KALTEN GETRÄNKEN UND 
MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS. Zutaten: Maltodextrin, Pflanzenfette (Kokosnuss, Palm), MAGERMILCHPULVER, Dextrose, 
Glukosesirup, Pflanzenfasern (Inulin), Emulgatoren (E477, E472b, E471), LAKTOSE, MILCHEIWEISS, Verdickungsmittel 
(Carboxymethylcellulose, Hydroxypropylmethylcellulose, Carrageen), Salz. Dosierung: Basismischung: 200 g Produkt + 1 l Vollmilch. 
Rezept für einen Milkshake: 160 g Basismischung + 150 g Eiswürfel +  70/80 Variegato MEC3/QUELLA. KANN ENTHALTEN: 
SOJABOHNEN, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. [FR] PRODUIT SEMI-FINI POUR LA PRÉPARATION 
DE BOISSON FROIDE ET BOISSON DE TYPE MILKSHAKE. Ingrédients: maltodextrine, graisses végétales (coco, palme), LAIT 
écrémé en poudre, dextrose, sirop de glucose, fibres végétales (inuline), émulsifiants (E477, E472b, E471), LACTOSE, protéines 
du LAIT, épaississants (carboxyméthylcellulose, hydroxypropylméthylcellulose, carraghénane), sel. Dosage: mélange de base: 
200 g produit + 1 l lait entier. Recette pour une portion individuelle de milkshake: 160 g mélange de base + 150 g glace + 70/80 
g marbrage MEC3/QUELLA. PEUT CONTENIR: SOJA, OEUF, AMANDES, NOISETTES, NOIX, PISTACHES. [ES] 
SEMIELABORADO EN POLVO PARA LA ELABORACIÓN DE BEBIDAS FRÍAS Y BEBIDAS TIPO MILKSHAKE. Ingredientes: 
maltodextrina, grasas vegetales (coco, palma), LECHE desnatada en polvo, dextrosa, jarabe de glucosa, fibras vegetales (inulina), 
emulgentes (E477, E472b, E471), LACTOSA, proteínas de la LECHE, espesantes (carboximetilcelulosa, hidroxipropilmetilcelulosa, 
carragenano), sal. Dosificación: mezcla base: 200 g producto + 1 l leche entera. Receta para una porción de milkshake: 160 g 
mezcla base + 150 g hielo + 70/80 g helados veteados MEC3/QUELLA. PUEDE CONTENER: SOJA, HUEVO, ALMENDRAS, 
AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM PÓ PARA A PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIA E BATIDOS. 
Ingredientes: maltodextrina, gorduras vegetais (coco, palma), LEITE magro em pó, dextrose, xarope de glucose, fibra vegetal 
(inulina), emulsionantes (E477, E472b, E471), LACTOSE, proteínas do LEITE, espessantes (carboximetilcelulose, 
hidroxipropilmetilcelulose, carragenina), sal. Dosagem: mistura básica: 200 g produto +  1 l leite gordo. Receita para uma porção 
de batido: 160 g mistura básica + 150 g gelo + 70/80 g variegados MEC3/QUELLA. PODE CONTER: SOJA, OVO, AMÊNDOAS, 
AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL] ΗΜΙ-ΤΕΛΙΚΟ ΠΡΟΪΟΝ ΣΕ ΣΚΟΝΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΚΡΥΩΝ ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ  MILKSHAKE. 
Συστατικά: μαλτοδεξτρίνη, φυτικά λιπαρά (κοκοφοινικέλαιο, φοινικέλαιο), αποβουτυρωμένο ΓΑΛΑ σε σκόνη, δεξτρόζη, σιρόπι 
γλυκόζης, φυτική ίνα (ινουλίνη), γαλακτωματοποιητές (E477, E472b, E471), ΛΑΚΤΌΖΗ, πρωτεΐνες ΓΑΛΑΚΤΟΣ, πηκτικά μέσα 
(καρβοξυμεθυλοκυτταρίνη, υδροξυπροπυλμεθυλκυτταρίνη, καραγενάνη), αλάτι. Δοσολογία: βασικό μείγμα: 200 g προϊόν + 1 l 
πλήρες γάλα. Συνταγή για μία μερίδα milkshake: 160 g βασικό μείγμα + 150 g πάγος + 70/80 g variegato MEC3/QUELLA  ΜΠΟΡΕΙ 
ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK 
EN EEN DRANKJE ZOALS MILKSHAKE. Ingrediënten: maltodextrine, plantaardige vetten (kokos, palm), magere MELKPOEDER, 
dextrose, glucosestroop, plantaardige vezels (inuline), emulgatoren (E477, E472b, E471), LACTOSE, MELKEIWITTEN, 
verdikkingsmiddelen (carboxymethylcellulose, hydroxypropylmethylcellulose, carrageen), zout. Dosering: basis mengsel: 200 g  
produkt + 1 l volle melk. Recept voor een enkele portie milkshake: 160 g basis mengsel + 150 g ijs + 70/80 g mengsels MEC3/QUELLA. 
KAN BEVATTEN: SOJA, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, PISTACHENOTEN. 

BASE4SHAKE

1946 kJ - 465 kcal
21 g
18 g

58 g
29 g
7,5 g
0,1 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto
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ICED COFFEE 
AMARETTO  
SKŁADNIKI 
� 150 g lodu
� 130 ml MILKSHAKE MIX (rec. str. 30)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 10 ml syropu AMARETTO (22607)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE 

MIX, kawę espresso, krem BIAŁA CZEKOLADA 
i syrop AMARETTO.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do 
szklanki.

3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj 
według uznania i podawaj.

ICED COFFEE
BIAŁY ORZECH
SKŁADNIKI 
� 150 g lodu
� 130 ml MILKSHAKE MIX (rec. str. 30)
� 1 kawa espresso (30 ml)
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (14739A)
� 10 ml syropu ORZECH LASKOWY (22608)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE 

MIX, kawę espresso, krem BIAŁA CZEKOLADA 
i syrop ORZECH LASKOWY.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj według 

uznania i podawaj.

NASZE RECEPTURY SĄ OPRACOWANE NA PRZECIĘTNĄ 
SZKLANKĘ - DOPASUJ ILOŚCI DO SWOJEJ!DOUTIPS

Nałóż bitą śmietankę, udekoruj 
według uznania i podawaj.
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SKŁADNIKI
• lód
• MILKSHAKE MIX*   
• produkty DOUMIX? ®
• bita śmietanka

*receptura na str. 30

ILOŚCI
• 100 g lodu
• 160 ml MILKSHAKE MIX*
• 85 g wybranych produktów DOUMIX? ® 
• bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE MIX* 

i wybrane produkty DOUMIX? ®.
2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki. 
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj według uznania i podawaj.

DOUMILKSHAKE
BAZA • KREM • ELIKSIR • SYROP 

MILKSHAKE 
COOKIES
SKŁADNIKI
� 100 g lodu
� 160 ml MILKSHAKE MIX
� 85 g kremu COOKIES (14787)
� ciasteczka COOKIES (16047) 
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE 

MIX i krem COOKIES.
2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj ciasteczkami 

COOKIES i podawaj. 

MILKSHAKE 
ANANASOWY
ORZECH LASKOWY
SKŁADNIKI
� 100 g lodu
� 160 ml MILKSHAKE MIX
� 55 g kremu ORZECH LASKOWY w karmelu (14785A) 
� 30 g eliksiru ANANAS (18434)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, MILKSHAKE MIX, krem 

ORZECH LASKOWY w karmelu i eliksir ANANAS.
2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki. 
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj według uznania 

i podawaj.

360 ml
12 OZ
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MILKSHAKE 
CIEMNA CZEKOLADA
SKŁADNIKI
� 100 g lodu
� 200 ml zimnego mleka 
� 50 g bazy CIEMNA CZEKOLADA (21402)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, mleko, 

bazę CIEMNA CZEKOLADA.
2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj według 

uznania i podawaj.

MILKSHAKE 
BIAŁA CZEKOLADA
SKŁADNIKI
� 100 g lodu
� 200 ml zimnego mleka 
� 50 g bazy BIAŁA CZEKOLADA (21401)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, mleko, 

bazę BIAŁA CZEKOLADA.
2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Nałóż bitą śmietankę, udekoruj według 

uznania i podawaj.

MILKSHAKE
KWIAT DZIKIEGO BZU
SKŁADNIKI
� 100 g lodu
� 160 ml MILKSHAKE MIX
� 40 g kremu BIAŁA CZEKOLADA (21401)
� 10 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)
� bita śmietanka

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno 

lód, MILKSHAKE MIX, krem 
BIAŁA CZEKOLADA i syrop 
KWIAT DZIKIEGO BZU.

2. Miksuj przez 30 sekund 
i przelej do szklanki. 

3. Nałóż bitą śmietankę, 
udekoruj według uznania 
i podawaj.

1 kg (2,21 lb)

 21402

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE AL GUSTO DI 
CIOCCOLATO FONDENTE. Ingredienti: zucchero, cacao magro in polvere, destrosio, maltodestrine, addensante (gomma di 
guar), aromi. Dosaggio: per un cup da 350 g: 50 g polvere + 200 g latte freddo + 100 g ghiaccio. PUÒ CONTENERE: SOIA, 
LATTE, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. [EN] SEMI-FINISHED POWDER PRODUCT FOR THE 
PREPARATION OF COLD DRINK AND DARK CHOCOLATE FLAVOURED MILKSHAKES. Ingredients: sugar, low-fat cocoa 
powder, dextrose, maltodextrin, thickener (guar gum), flavourings. Dosage: for a cup of 350 g: 50 g powder + 200 g cold milk + 
100 g ice. MAY CONTAIN: SOYBEANS, MILK, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, PISTACHIO NUTS. [DE] FÜR DIE 
ZUBEREITUNG KALTEN GETRÄNKEN UND EINES MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS IN DER GESCHMACKSRICHTUNG 
ZARTBITTERSCHOKOLADE. Zutaten: Zucker, fettarmer Kakaopulver, Dextrose, Maltodextrin, Verdickungsmittel (Guarkernmehl), 
Aromen. Dosierung: Eine 350-g-Tasse: 50 g Pulver + 200 g kalte Milch + 100 g Eiswürfel. KANN ENTHALTEN: SOJABOHNEN, 
MILCH, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. [FR] PRODUIT SEMI-FINI EN POUDRE POUR LA 
PRÉPARATION D'UNE BOISSON FROIDE ET UNE BOISSON DE TYPE MILKSHAKE AU GOÛT DE CHOCOLAT NOIR. 
Ingrédients: sucre, cacao maigre en poudre, dextrose, maltodextrine, épaississant (gomme guar), arômes. Dosage: Une coupe 
de 350 g : 50 g de poudre + 200 g de lait froid + 100 g de glace. PEUT CONTENIR: SOJA, LAIT, OEUF, AMANDES, NOISETTES, 
NOIX, PISTACHES. [ES] SEMIELABORADO EN POLVO PARA LA ELABORACIÓN DE BEBIDA FRIA Y UNA BEBIDA TIPO 
MILKSHAKE CON SABOR DE CHOCOLATE NEGRO. Ingredientes: azúcar, cacao bajo en grasas en polvo, dextrosa, maltodextrina, 
espesante (goma guar), aromas. Dosificación: Una taza de 350 g: 50 g polvo + 200 g leche fría + 100 g hielo. PUEDE CONTENER: 
SOJA, LECHE, HUEVO, ALMENDRAS, AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM PÓ PARA A 
PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIAS R BATIDOS SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO. Ingredientes: açúcar, cacau magro em 
pó, dextrose, maltodextrina, espessante (goma de guar), aromas. Dosagem: um copo de 350 g: 50 g de pó + 200 g de leite frio 
+ 100 g de gelo. PODE CONTER: SOJA, LEITE, OVO, AMÊNDOAS, AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL] Ημι-τελικό προϊόν 
σε σκόνη για την παρασκευή  κρύων ποτών και ενός ποτού σαν milkshake με γεύση μαύρης σοκολάτας. Συστατικά: ζάχαρη, 
άπαχο κακάο σε σκόνη, δεξτρόζη, μαλτοδεξτρίνη, πηκτικό μέσο (κόμμι γκουάρ), αρώματα. Δοσολογία: ένα φλιτζάνι 350 g: 50 
g σκόνη + 200 g κρύο γάλα + 100 g πάγος . ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΓΑΛΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, 
ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] HALFFABRIKAAT IN POEDERVORM VOOR DE VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK EN EEN DRANKJE 
ZOALS MILKSHAKE MET PURE CHOCOLADESMAAK. Ingrediënten: suiker, magere cacaopoeder, dextrose, maltodextrine, 
verdikkingsmiddel (guarpitmeel), smaakstoffen. Dosering: een kopje van 350 g: 50 g poeder + 200 g koude melk + 100 g ijs. 
KAN BEVATTEN: SOJA, MELK, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, PISTACHENOTEN. [CS] POLOTOVAR - 
PRÁŠEK URČENÝ K PŘÍPRAVĚ STUDENÝCH NÁPOJŮ A MLÉČNÝCH KOKTEJLŮ S PŘÍCHUTÍ BÍLÉ ČOKOLÁDY. Ingredience: 
cukr, odtučněný kakaový prášek, dextróza, maltodextrin, zahušťovadlo (guarová guma), aromata. Dávkování: šálek 350 g: 50 g 
prášku + 200 g studeného mléka + 100 g ledu. MŮŽE OBSAHOVAT: SÓJOVÉ BOBY, MLÉKO, VEJCE, MANDLE, LÍSKOVÉ 
OŘECHY, VLAŠSKÉ OŘECHY, PISTÁCIE. [PL] PÓŁPRODUKT W POSTACI PROSZKU DO PRZYGOTOWYWANIA ZIMNYCH 
NAPOJÓW I NAPOJU TYPU MILKSHAKE O SMAKU GORZKIEJ CZEKOLADY. Składniki: cukier, odtłuszczone kakao w proszku, 
dekstroza, maltodekstryna, substancja zagęszczająca (guma guar), aromaty. Proporcje: pojemnik o 350 g: 50 g proszku+ 200 
g zimnego mleka + 100 g lody. MOŻE ZAWIERAĆ: SOJĘ, MLEKO, JAJKA, MIGDAŁY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY 
WŁOSKIE, PISTACJE. [HU] FÉLKÉSZ POR ÉTCSOKOLÁDÉ ÍZŰ TEJES TURMIX TÍPUSÚ ITAL KÉSZÍTÉSÉHEZ É HIDEG 
ITALOK. Összetevők: cukor, sovány kakaópor, dextróz, maltodextrin, sűrítőnyag (guargumi), aromák. Felhasználási útmutató: 
egy 350 g-os csésze: 50 g por + 200 g hideg tej + + 100 g jég. TARTALMAZHAT: SZÓJÁT, TEJET, TOJÁST, MANDULÁT, 
MOGYORÓT, DIÓT, PISZTÁCIÁT.

DARK CHOCOLATE
FLAVOUR BASE

1527 kJ - 361 kcal
3,2 g
1,9 g

72 g
67 g
6,8 g

0,03 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto

1 kg (2,21 lb)

 21401

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE AL GUSTO DI CIOCCOLATO 
BIANCO. Ingredienti: zucchero, LATTE magro in polvere, sciroppo di glucosio, destrosio, grasso vegetale (palma), LATTOSIO, burro 
di cacao in polvere, addensante (gomma di tara), aromi, proteine del LATTE, colorante (caroteni). Dosaggio: per un cup da 350 g: 50 
g polvere + 200 g latte freddo + 100 g ghiaccio. PUÒ CONTENERE: SOIA, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. [EN] 
SEMI-FINISHED PRODUCT IN POWDER FOR THE PREPARATION OF COLD DRINKS AND WHITE CHOCOLATE FLAVOURED 
MILKSHAKE-LIKE DRINK. Ingredients: sugar, skimmed MILK powder, glucose syrup, dextrose, vegetable fat (palm), LACTOSE, cocoa 
butter powder, thickener (tara gum), flavourings, MILK proteins, colour (carotenes). Dosage: for a cup of 350 g: 50 g powder + 200 g 
cold milk + + 100 g ice. MAY CONTAIN: SOYBEANS, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, PISTACHIO NUTS. [DE] FÜR DIE 
ZUBEREITUNG KALTEN GETRÄNKEN UND EINES MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS IN DER GESCHMACKSRICHTUNG WEIßE 
SCHOKOLADE. Zutaten: Zucker, MAGERMILCHPULVER, Glukosesirup, Dextrose, Pflanzenfett (Palm), LAKTOSE, Kakaobutter in 
Pulver, Verdickungsmittel (Tarakernmehl), Aromen, MILCHEIWEISS, Farbstoff (E160a). Dosierung: Eine 350-g-Tasse: 50 g Pulver + 
200 g kalte Milch + 100 g Eiswürfel. KANN ENTHALTEN: SOJABOHNEN, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. 
[FR] PRODUIT SEMI-FINI EN POUDRE POUR LA PRÉPARATION D'UNE BOISSON FROIDE ET UNE BOISSON DE TYPE MILKSHAKE 
AU GOÛT DE CHOCOLAT BLANC. Ingrédients: sucre, LAIT écrémé en poudre, sirop de glucose, dextrose, graisse végétal (palme), 
LACTOSE, beurre de cacao en poudre, épaississant (gomme tara), arômes, protéines du LAIT, colorant (caroténoïdes). Dosage: Une 
coupe de 350 g : 50 g de poudre 200 g de lait froid + 100 g de glace. PEUT CONTENIR: SOJA, OEUF, AMANDES, NOISETTES, NOIX, 
PISTACHES. [ES] BEBIDA FRIA Y UNABEBIDA TIPO MILKSHAKE CON SABOR DE CHOCOLATE BLANCO. Ingredientes: azúcar, 
LECHE desnatada en polvo, jarabe de glucosa, dextrosa, grasa vegetal (palma), LACTOSA, manteca de cacao en polvo, espesante 
(goma tara), aromas, proteínas de la LECHE, colorante (carotenos). Dosificación: Una taza de 350 g: 50 g polvo + 200 g leche fría + 
100 g hielo. PUEDE CONTENER: SOJA, HUEVO, ALMENDRAS, AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM 
PÓ PARA A PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIAS R BATIDOS SABOR CHOCOLATE BRANCO. Ingredientes: açúcar, LEITE magro em 
pó, xarope de glucose, dextrose, gordura vegetal (palma), LACTOSE, manteiga de cacau em pó, espessante (goma de tara), aromas, 
proteínas do LEITE, corante (carotenos). Dosagem: um copo de 350 g: 50 g de pó + 200 g de leite frio + 100 g de gelo. PODE CONTER: 
SOJA, OVO, AMÊNDOAS, AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL]  ΗΜΙ-ΤΕΛΙΚΟ ΠΡΟΪΟΝ ΣΕ ΣΚΟΝΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΚΡΥΩΝ 
ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ ΕΝΟΣ ΠΟΤΟΥ ΣΑΝΜΕ MILKSHAKE ΜΕ ΓΕΥΣΗ ΛΕΥΚΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ. Συστατικά: ζάχαρη, αποβουτυρωμένο ΓΑΛΑ σε 
σκόνη, σιρόπι γλυκόζης, δεξτρόζη, φυτικά λιπαρά (φοινικέλαιο), ΛΑΚΤΌΖΗ, βούτυρο κακάο σε σκόνη, πηκτικό μέσο (κόμμι τάρα), 
αρώματα, πρωτεΐνες ΓΑΛΑΚΤΟΣ, χρωστική (καροτένια). Δοσολογία: ένα φλιτζάνι 350 g: 50 g σκόνη + 200 g κρύο γάλα +  1 0 0 g 
πάγος. ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] HALFFABRIKAAT IN 
POEDERVORM VOOR DE VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK ENEEN DRANKJE ZOALS MILKSHAKE MET WITTE 
CHOCOLADESMAAK. Ingrediënten: suiker, magere MELKPOEDER, glucosestroop, dextrose, plantaardig vet (palm), LACTOSE, 
cacaoboter in poedervorm, verdikkingsmiddel (taragom), smaakstoffen, MELKEIWITTEN, kleurstof (caroteen). Dosering: een kopje van 
350 g: 50 g poeder + 200 g koude melk + 100 g ijs. KAN BEVATTEN: SOJA, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, 
PISTACHENOTEN. [CS] POLOTOVAR - PRÁŠEK URČENÝ K PŘÍPRAVĚ STUDENÝCH NÁPOJŮ A MLÉČNÝCH KOKTEJLŮ S 
PŘÍCHUTÍ BÍLÉ ČOKOLÁDY. Ingredience: cukr, sušené odstředěné MLÉKO, glukózový sirup, dextróza, rostlinný tuk (palmový), 
LAKTÓZA, kakaové máslo v prášku, zahušťovadlo (tara guma), aromata, MLÉČNÉ bílkoviny, barvivo (karoteny). Dávkování: šálek 350 
g: 50 g prášku + 200 g studeného mléka + 100 g ledu. MŮŽE OBSAHOVAT: SÓJOVÉ BOBY, VEJCE, MANDLE, LÍSKOVÉ OŘECHY, 
VLAŠSKÉ OŘECHY, PISTÁCIE. [PL] PÓŁPRODUKT W POSTACI PROSZKU DO PRZYGOTOWYWANIA ZIMNYCH NAPOJÓW I 
NAPOJU TYPU MILKSHAKE O SMAKU BIAŁEJ CZEKOLADY. Składniki: cukier, MLEKO odłuszczone w proszku, syrop glukozowy, 
dekstroza, tłuszcz roślinny (palmowy), LAKTOZA,masło kakaowe w proszku, substancja zagęszczająca (guma tara), aromaty, białka 
MLEKA, barwnik (karoteny). Proporcje: pojemnik o 350 g: 50 g proszku + 200 g zimnego mleka + 100 g lody. MOŻE ZAWIERAĆ: SOJĘ, 
JAJKA, MIGDAŁY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY WŁOSKIE, PISTACJE.

WHITE CHOCOLATE
FLAVOUR BASE

1722 kJ - 407 kcal
4,5 g
2,3 g

85 g
79 g
6,1 g

0,26 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto

1 kg (2,21 lb)

 21400

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE. Ingredienti: maltodestrine, 
grassi vegetali (cocco, palma), LATTE magro in polvere, destrosio, sciroppo di glucosio, fibre vegetali (inulina), emulsionanti (E477, 
E472b, E471), LATTOSIO, proteine del LATTE, addensanti (carbossimetilcellulosa, idrossi-propil-metilcellulosa, carragenina), 
sale. Dosaggio: miscela base: 200 g prodotto + 1 l latte intero. Ricetta per singola porzione di milkshake: 160 g miscela base + 
150 g ghiaccio + 70/80 g variegati MEC3/QUELLA. PUÒ CONTENERE: SOIA, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. 
[EN] SEMI-FINISHED PRODUCT IN POWDER FOR THE PREPARATION OF COLD DRINKS AND MILKSHAKES. Ingredients: 
maltodextrin, vegetable fats (coconut, palm), skimmed MILK powder, dextrose, glucose syrup, vegetable fibers (inulin), emulsifiers 
(E477, E472b, E471), LACTOSE, MILK proteins, thickeners (sodium carboxy methyl cellulose, hydroxypropyl methyl cellulose, 
carrageenan), salt. Dosage: basic mix: 200 g product + 1 l whole milk. Recipe for single serving of milkshake: 160 g basic mix + 
150 g ice + 70/80 g MEC3 variegate/QUELLA. MAY CONTAIN: SOYBEANS, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, 
PISTACHIO NUTS. [DE] HALBFERTIGES PULVERPRODUKT FÜR DIE ZUBEREITUNG EINES KALTEN GETRÄNKEN UND 
MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS. Zutaten: Maltodextrin, Pflanzenfette (Kokosnuss, Palm), MAGERMILCHPULVER, Dextrose, 
Glukosesirup, Pflanzenfasern (Inulin), Emulgatoren (E477, E472b, E471), LAKTOSE, MILCHEIWEISS, Verdickungsmittel 
(Carboxymethylcellulose, Hydroxypropylmethylcellulose, Carrageen), Salz. Dosierung: Basismischung: 200 g Produkt + 1 l Vollmilch. 
Rezept für einen Milkshake: 160 g Basismischung + 150 g Eiswürfel +  70/80 Variegato MEC3/QUELLA. KANN ENTHALTEN: 
SOJABOHNEN, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. [FR] PRODUIT SEMI-FINI POUR LA PRÉPARATION 
DE BOISSON FROIDE ET BOISSON DE TYPE MILKSHAKE. Ingrédients: maltodextrine, graisses végétales (coco, palme), LAIT 
écrémé en poudre, dextrose, sirop de glucose, fibres végétales (inuline), émulsifiants (E477, E472b, E471), LACTOSE, protéines 
du LAIT, épaississants (carboxyméthylcellulose, hydroxypropylméthylcellulose, carraghénane), sel. Dosage: mélange de base: 
200 g produit + 1 l lait entier. Recette pour une portion individuelle de milkshake: 160 g mélange de base + 150 g glace + 70/80 
g marbrage MEC3/QUELLA. PEUT CONTENIR: SOJA, OEUF, AMANDES, NOISETTES, NOIX, PISTACHES. [ES] 
SEMIELABORADO EN POLVO PARA LA ELABORACIÓN DE BEBIDAS FRÍAS Y BEBIDAS TIPO MILKSHAKE. Ingredientes: 
maltodextrina, grasas vegetales (coco, palma), LECHE desnatada en polvo, dextrosa, jarabe de glucosa, fibras vegetales (inulina), 
emulgentes (E477, E472b, E471), LACTOSA, proteínas de la LECHE, espesantes (carboximetilcelulosa, hidroxipropilmetilcelulosa, 
carragenano), sal. Dosificación: mezcla base: 200 g producto + 1 l leche entera. Receta para una porción de milkshake: 160 g 
mezcla base + 150 g hielo + 70/80 g helados veteados MEC3/QUELLA. PUEDE CONTENER: SOJA, HUEVO, ALMENDRAS, 
AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM PÓ PARA A PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIA E BATIDOS. 
Ingredientes: maltodextrina, gorduras vegetais (coco, palma), LEITE magro em pó, dextrose, xarope de glucose, fibra vegetal 
(inulina), emulsionantes (E477, E472b, E471), LACTOSE, proteínas do LEITE, espessantes (carboximetilcelulose, 
hidroxipropilmetilcelulose, carragenina), sal. Dosagem: mistura básica: 200 g produto +  1 l leite gordo. Receita para uma porção 
de batido: 160 g mistura básica + 150 g gelo + 70/80 g variegados MEC3/QUELLA. PODE CONTER: SOJA, OVO, AMÊNDOAS, 
AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL] ΗΜΙ-ΤΕΛΙΚΟ ΠΡΟΪΟΝ ΣΕ ΣΚΟΝΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΚΡΥΩΝ ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ  MILKSHAKE. 
Συστατικά: μαλτοδεξτρίνη, φυτικά λιπαρά (κοκοφοινικέλαιο, φοινικέλαιο), αποβουτυρωμένο ΓΑΛΑ σε σκόνη, δεξτρόζη, σιρόπι 
γλυκόζης, φυτική ίνα (ινουλίνη), γαλακτωματοποιητές (E477, E472b, E471), ΛΑΚΤΌΖΗ, πρωτεΐνες ΓΑΛΑΚΤΟΣ, πηκτικά μέσα 
(καρβοξυμεθυλοκυτταρίνη, υδροξυπροπυλμεθυλκυτταρίνη, καραγενάνη), αλάτι. Δοσολογία: βασικό μείγμα: 200 g προϊόν + 1 l 
πλήρες γάλα. Συνταγή για μία μερίδα milkshake: 160 g βασικό μείγμα + 150 g πάγος + 70/80 g variegato MEC3/QUELLA  ΜΠΟΡΕΙ 
ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK 
EN EEN DRANKJE ZOALS MILKSHAKE. Ingrediënten: maltodextrine, plantaardige vetten (kokos, palm), magere MELKPOEDER, 
dextrose, glucosestroop, plantaardige vezels (inuline), emulgatoren (E477, E472b, E471), LACTOSE, MELKEIWITTEN, 
verdikkingsmiddelen (carboxymethylcellulose, hydroxypropylmethylcellulose, carrageen), zout. Dosering: basis mengsel: 200 g  
produkt + 1 l volle melk. Recept voor een enkele portie milkshake: 160 g basis mengsel + 150 g ijs + 70/80 g mengsels MEC3/QUELLA. 
KAN BEVATTEN: SOJA, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, PISTACHENOTEN. 

BASE4SHAKE

1946 kJ - 465 kcal
21 g
18 g

58 g
29 g
7,5 g
0,1 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto
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SMOOTHIE
MANGO ALPHONSO 
SKŁADNIKI
� 150 g lodu
� 110 ml wody
� 85 g eliksiru MANGO 

ALPHONSO (18432)

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, wodę i eliksir 

MANGO ALPHONSO.
2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Udekoruj według uznania i podawaj.

SKŁADNIKI
• lód 
• woda
• eliksir • squeeze DOuMIX?® 

ILOŚCI
• 150 g lodu
• 110 ml wody
• 85 g eliksir • squeeze  DOuMIX?®

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, wodę 

i wybrany eliksir • squeeze DOuMIX?®.
2. Miksuj 30 sekund.  
3. Udekoruj według uznania i podawaj.

DOUSMOOTHIE 
SQUEEZE • ELIKSIR

360 ml
12 OZ

SMOOTHIE 
TRUSKAWKOWY KOKOS
SKŁADNIKI
� 150 g lodu
� 110 ml wody 
� 50 g eliksiru KOKOS (18472)
� 35 g squeeze TRUSKAWKA DREAM (21102)

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do blendera kolejno lód, wodę, eliksir 

KOKOS i squeeze TRUSKAWKA 
DREAM.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do 
szklanki.

3. Udekoruj według uznania 
i podawaj.
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GRANITA 
SMAKOWA 
• woda
• FRUIT ELIKSIR

lub SQUEEZE

+ FRUIT ELIKSIR 
• 1,4 kg wybranego eliksiru
• 3,6 l wody 

+ SQUEEZE*
•  1,3 kg wybranego squeeze*
•  4 l wody

*LEMON LIME SOUR
• 1,1 kg squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
• 2,2 l wody
• 0,3 kg cukru

DOUGRANITA
SQUEEZE • ELIKSIR

NIE TRZYMAJ SIĘ SZTYWNO RECEPTUR.
EKSPERYMENTUJ! RZĄDŹ!DOUTIPS

GRANITA 
NEUTRALNA
• woda
• GRANIMEC NEUTRALNY (20010)

GRANITA 
SMAKOWA
•  granita neutralna 250 g 
•  wybrany squeeze  20 g
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GIANDUIA
SKŁADNIKI
� Posypka ORZECH LASKOWY (16084)
� Mrożony krem kawowy
� Krem GIANDUIA (14738A)

JAK ZROBIĆ

RUBY CHEESCAKE
SKŁADNIKI
� Świeże truskawki
� Mrożony krem śmietankowy
� Krem RUBY (14789A)
� Kruszonka (16461)

JAK ZROBIĆ

KREM

DOUCREME
FREDDE

Posypka ORZECH LASKOWY 
Krem GIANDUIA

Mrożony krem 
kawowy*

Krem GIANDUIA
Posypka ORZECH LASKOWY

Świeże truskawki
Kruszonka

Mrożony krem 
śmietankowy*

Krem RUBY
Świeże truskawki

SKŁADNIKI
• posypka
• mrożony krem śmietankowy lub kawowy na 

bazie MLECZNEJ (20060) lub KAWOWEJ (20027)*
• wybrane kremy DOuMIX?®

*lista produktów na str. 63

JAK ZROBIĆ
(DOPASUJ ILOŚCI DO 
SZKLANKI)

POSYPKA* lub świeże owoce
KREM DOUMIX? ®

MROŻONY KREM
Z GRANITORA

KREM DOUMIX? ®
POSYPKA*

ieże truskawki
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JAK ZROBIĆ
1. Wlej do szklanki squeeze LEMON LIME SOUR

oraz inny wybrany squeeze lub syrop.
2. Dodaj kostki lodu.
3. Wlej napar lub wybrany napój i wymieszaj.
4. Udekoruj według uznania i podawaj.

NIE MA SHAKERA?
ŻADEN PROBLEM!

SKŁADNIKI
• lód w kostkach
• zimna herbata lub napar, woda, 

sok owocowy, napój gazowany
• squeeze lub syrop DOuMIX?®

ILOŚCI
• 30 ml squeeze według wyboru 
• 10 ml squeeze LEMON LIME SOUR 

(21104)
• 180 ml naparu lub napoju
• lód w kostkach

JAK ZROBIĆ
1. Dodaj do shakera kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, inny wybrany 

squeeze lub syrop DOuMIX?®, kostki lodu oraz wybrany napój.
2. Wstrząsaj 10 sekund.
3. Wypełnij szklankę lodem i przelej do niej zawartość 

shakera przez sitko.
4. Udekoruj według uznania i podawaj.

SQUEEZE • SYROP

DOUFLAVOURED
TEA

300 ml
10 OZ
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ZIELONE YUZU Z MIĘTĄ
SKŁADNIKI 
� 10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117)
� 5 ml syropu MIĘTA (22600)
� lód w kostkach i pokruszony
� napar z zielonej herbaty

JAK ZROBIĆ
1. Wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, 

squeeze YUZU DESIRE, syrop MIĘTA.
2. Wymieszaj używając łyżki barowej.
3. Dodaj kostki lodu.
4. Wypełnij szklankę naparem z zielonej herbaty.
5. Posyp pokruszonym lodem.
6. Udekoruj według uznania i podawaj.

MALINATA
SKŁADNIKI
� 10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze MALINA TEMPTATION (21116)
� lód w kostkach i pokruszony
� napar z czerwonych owoców

JAK ZROBIĆ
1. Wlej kolejno sqeeze LEMON LIME SOUR, 

squeeze MALINA TEMPTATION.
2. Wymieszaj używając łyżki barowej.
3. Dodaj kostki lodu.
4. Wypełnij szklankę naparem 

z czerwonych owoców.
5. Posyp pokruszonym lodem.
6. Udekoruj według uznania i podawaj.

10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

HERBATA 
LEŚNA 
SKŁADNIKI
� 10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY (21115)
� 5 ml syropu CYNAMON (22604)
� lód w kostkach i pokruszony
� napar z herbaty earl grey

JAK ZROBIĆ
1. Wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, 

squeeze OWOCOW MIX LUXURY i syrop 
CYNAMON.

2. Wymieszaj używając łyżki barowej.
3. Dodaj kostki lodu.
4. Wypełnij szklankę naparem z herbaty earl grey.
5. Posyp pokruszonym lodem.
6. Udekoruj według uznania i podawaj.

10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
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DOUMOCKTAIL
SQUEEZE • SYROP

AMARETTO SOUR
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR 

(21104)
� 5 ml syropu AMARETTO (22607)
� lód w kostkach i pokruszony
� woda gazowana
� migdały w płatkach
� limonka 

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do szklanki kolejno squeeze 

LEMON LIME SOUR, syrop 
AMARETTO.

2. Wymieszaj używając łyżki barowej.
3. Dodaj do pełna kostki lodu i zalej 

wodą gazowaną.
4. Wsyp pokruszony lód "z górką".
5. Udekoruj płatkami migdałowymi 

i plasterkiem limonki.   

SHIRLEY 
TEMPLE
SKŁADNIKI
� 60 ml ginger ale*
� 20 ml syropu GRENADYNA 

(22611)
� woda gazowana
� lód w kostkach
    *gazowany napój imbirowy

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij wysoką szklankę kostkami 

lodu, wlej kolejno napój imbirowy 
i wodę gazowaną.

2. Wlej powoli syrop GRENADYNA, 
aby opadając na dno stworzył efekt 
wizualny.

3. Udekoruj według uznania i podawaj.
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OWOCOWY PONCZ
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY 

(21115)
� lód w kostkach i pokruszony
� cytrynowy napój gazowany

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno 

squeeze LEMON LIME SOUR i squeeze 
OWOCOWY MIX LUXURY.

2. Wstrząsaj przez 15 sekund, przelej zawartość 
shakera do szklanki.

3. Wlej cytrynowy napój gazowany.
4. Wsyp pokruszony lód z "górką".
5. Udekoruj według uznania i podawaj.

MALINOWY 
SZAMPAN 
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze MALINA TEMPTATION (21116)
� 5 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)
� 60 ml soku z białych winogron
� lód w kostkach i pokruszony
� woda gazowana 

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno 

squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze 
MALINA TEMPTATION, syrop KWIAT DZIKIEGO 
BZU i sok z białych winogron.

2. Wstrząsaj przez 15 sekund, przelej zawartość 
shakera do szklanki.

3. Wlej wodę gazowaną.
4. Wsyp pokruszony lód z "górką".
5. Udekoruj według uznania i podawaj.

Udekoruj według uznania i podawaj.
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DUCH SAMURAJA
SKŁADNIKI 
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117)
� 10 ml squeeze BRZOSKWINIA ESCAPE (21103)
� 3 g płynnego miodu
� lód w kostkach
� woda różana

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do szklanki kolejno squeeze LEMON 

LIME SOUR, squeeze YUZU DESIRE, squeeze 
BRZOSKWINIA ESCAPE i miód.

2. Wymieszaj używając łyżki barowej.
3. Wsyp do pełna kostki lodu.
4. Posyp pokruszonym lodem, polej wodą różaną.
5. Udekoruj według uznania i podawaj.

Posyp pokruszonym lodem, polej wodą różaną.Posyp pokruszonym lodem, polej wodą różaną.
Udekoruj według uznania i podawaj.
Posyp pokruszonym lodem, polej wodą różaną.
Udekoruj według uznania i podawaj.

SMACZNE BĄBELKI!
SKŁADNIKI
� 290 ml napoju gazowanego
� 10 ml wybranego syropu DOuMIX?®

JAK ZROBIĆ
1. Wlej syrop do napoju gazowanego.
2. Wymieszaj delikatnie łyżką barową 

i podawaj.

DOUTIPS

52 53



SPRITZ DELLA MORA
SKŁADNIKI 
� 25 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104) 
� 15 ml squeeze CZARNA MORWA CRUSH (21109)
� 30 ml likieru bitter bianco
� wytrawne prosecco
� pokruszony lód
� grapefruit

JAK ZROBIĆ
1. Wypełnij szklankę kostkami lodu.
2. Wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze 

CZARNA MORWA CRUSH, likier bitter bianco.
3. Dodaj prosecco i posyp pokruszonym lodem, by 

wystawał ponad brzeg szklanki. 
4. Polej lód sokiem 

wyciśniętym z grapefruita.
5. Udekoruj według uznania 

i podawaj.

GRASSHOPPER
SKŁADNIKI
� 20 ml syropu ZIELONA MIĘTA (22610)
� 30 ml likieru z białej czekolady
� 30 ml świeżej śmietanki
� lód w kostkach

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij shaker kostkami lodu, wlej kolejno 

syrop ZIELONA MIĘTA, likier z białej czekolady 
i śmietankę.

2. Wstrząsaj przez 15 sekund.
3. Przelej zawartość shakera przez sitko do 

kieliszka typu martini.
4. Udekoruj według uznania i podawaj.

DOUCOCKTAIL
SQUEEZE • SYROP

GRASSHOPPER
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TEQUILA SUNRISE
SKŁADNIKI
� 120 ml soku z pomarańczy 
� 45 ml tequili 
� 20 ml syropu GRENADYNA (22611) 

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij shaker kostkami lodu, wlej sok 

z pomarańczy i tequilę.
2. Wstrząsaj przez 10 sekund i przelej do wysokiej 

szklanki.
3. Wykończ koktajl wlewając powoli syrop 

GRENADYNA tak, by spłynął na dno szklanki 
dając efekt wizualny.

4. Udekoruj według uznania i podawaj.

SPRITZ HUGO 
SKŁADNIKI
� 30 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)
� 120 ml prosecco
� 30 ml wody gazowanej
� świeża mięta
� limonka 

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij kieliszek do wina kostkami lodu.
2. Wlej kolejno syrop KWIAT DZIKIEGO BZU, 

prosecco, wrzuć kilka listków świeżej mięty 
i dolej do pełna wody gazowanej.

3. Delikatnie wymieszaj łyżką barową.
4. Udekoruj liśćmi świeżej mięty i plasterkiem 

limonki.

ORZECH Z KAWĄ 
ON THE ROCKS
SKŁADNIKI 
� 5 ml syropu ORZECH LASKOWY 

(22608)
� 40 ml wódki
� 15 ml likieru kawowego
� 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do shakera kolejno syrop ORZECH 

LASKOWY, wódkę, likier kawowy oraz kawę 
espresso.

2. Dopełnij shaker kostkami lodu i wstrząsaj przez 
15 sekund.

3. Przelej zawartość shakera do niskiej szklanki 
wypełnionej kostkami lodu.

4. Udekoruj według uznania i podawaj.

30 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)

TEQUILA SUNRISE
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PINK MULE
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 20 ml syropu GRENADYNA (22611)
� 50 ml wódki
� piwo imbirowe

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij wysoką szklankę kostkami lodu 

i wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, 
piwo imbirowe i wódkę.

2. Wykończ koktajl wlewając powoli syrop 
GRENADYNA tak, by spłynął na dno 
szklanki dając efekt wizualny.

3. Udekoruj według uznania i podawaj.

GREEN LADY 
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
� 15 ml syropu ZIELONA MIĘTA (22610)
� 45 ml ginu

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij shaker kostkami lodu, dolej 

squeeze LEMON LIME SOUR, syrop 
ZIELONA MIĘTA i gin.

2. Wstrząsaj przez 15 sekund.
3. Przelej zawartość shakera przez 

sitko do kieliszka typu martini.
4. Udekoruj według uznania i podawaj.

15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
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MIXED BRUMBLE
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104) 
� 30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY (21115) 
� 40 ml ginu
� lód w kostach i pokruszony

JAK ZROBIĆ
1. Napełnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno 

squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze 
OWOCOWY MIX LUXURY oraz gin. 

2. Wstrząsaj przez 15 sekund.
3. Przelej zawartość shakera do niskiej 

szklanki wypełnionej pokruszonym 
lodem.

4. Dopełnij pokruszonym lodem, tworząc 
"górkę".

5. Podawaj z dekoracją według uznania.

CORONITA
SKŁADNIKI
� 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104) 
� 30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117)
� 45 ml tequili
� 10 ml syropu z agawy
� lód w kostkach 
� piwo

JAK ZROBIĆ
1. Wlej do szklanki squeeze LEMON LIME SOUR, 

squeeze YUZU DESIRE, tequilę oraz syrop 
z agawy. 

2. Wymieszaj delikatnie używając łyżki barowej. 
3. Dodaj kostki lodu. 
4. Dopełnij piwem. 
5. Podawaj z dekoracją według uznania.

15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104) 
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DOUMORE
POSYPKI • KRUSZONKI • BAZY

MIARKI
NIE TYLKO JIGGER!
Nie odmierzaj gęstych składników jiggerem, 
bo sporo w nim zostanie. 
Do gęstych produktów używaj wagi.

DOUTIPS
RADY
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KRUSZONKI
• MAŚLANA  (16461)

• KAKAOWA (16090A)

• KARMELOWA (16089A)

• MAŚLANA Z MIGDAŁAMI (16088)

• NEUTRALNA BEZ GLUTENU (16096)

• Z CZERWONYMI OWOCAMI BEZ GLUTENU (16097)

ZIOŁA
NIE ZGNIATAJ!
Przed dodaniem umieść 3 - 4 duże, gładkie 
liście na otwartej dłoni i uderz w nie mocno 
drugą - od razu poczujesz ich aromat.
Pędy z drobnymi listkami zostaw 
do dekoracji.

SHAKER
ZAWSZE SCHŁODŹ PRZED UŻYCIEM
Napełnij go kostkami lodu i wstrząsaj 
przez 10 sekund. Wylej wodę przez sitko 
i dopiero wtedy rób koktajl! 

UHT?
LEPSZE ŚWIEŻE!
Jeżeli masz wybór, używaj zawsze  
świeżego mleka i świeżej śmietanki.

TWÓRZ...
WŁASNE RECEPTURY! 
Swobodnie łącz ze sobą różne 
produkty DOuMIX?® i czaruj klientów 
niespotykanymi kompozycjami. 

ZAWSZE... 
MIEJ POD RĘKĄ!
Świeże owoce, zioła, ziarna kawy, 
kakao, przyprawy korzenne, 
skórki cytrusów.
Będzie ładniej i smaczniej! 

BAZY
• DO GRANITY NEUTRALNEJ - GRANIMEC (20010)

• DO KREMU MROŻONEGO - MLECZNA (20060)

• DO KREMU MROZONEGO - KAWOWA (20027)

POSYPKI
• AMARETTO (16076)

• BEZA granulki (16041)

• COOKIES granulki (16012)

• CROKKY (16045)

• ORZECH LASKOWY krajanka (16083)

• WIÓRKI KOKOSOWE (16046)

I WIĘCEJ,
szeroki wybór produktów, które możesz 

wykorzystać do niesamowitych kompozycji 

smakowych i wizualnych.

  www.kames.pl



MIESZAMY?
ŁYŻKA BARMAŃSKA! 
Nie tylko do mieszania - odmierz nią 
niewielką porcję syropu lub stwórz ciekawy 
efekt kolorystyczny. 
Najlepsza będzie długa z krętym uchwytem.

LÓD?
NIE MA KOSTKARKI? 
Potrzebne będzie wiaderko (cooler) lub 
termos oraz szufelka i szczypce do lodu.

NALEWASZ?
Z KORKIEM DOKŁADNIEJ! 
Użyj korka z rurką - liczy się każda kropla.

ILE?
MIARKI • JIGGERY 
Najbardziej uniwersalne będą te z podziałką, 
miej zawsze kilka pod ręką.

wiaderko (cooler) lub 

64 65

DOUEQUIPPED
AKCESORIA

SHAKER?
KAŻDY BĘDZIE DOBRY!
Obojętnie, czy masz boston, tin-tin 
czy francuza - wszystko się uda. 
Nie zapomnij o sitku!

SERWIS

LATTE?
WYSOKA 300 ml będzie w sam raz!

SPANISH LATTE?
TU TRZEBA WIĘCEJ, by przedłużyć 
przyjemność - wybierz 360 ml! KOKTAJLE?

PLAŻA - wysoki hurricane! 

ELEGANCJA - szykowny martini! 

KLASYKA - tumbler niski!

EFEKT WOW! - tumbler wysoki!

ESPRESSO
GOURMET?
koniecznie PRZEZROCZYSTE FILIŻANKI! 

przyjemność - wybierz 360 ml!

Użyj korka z rurką - liczy się każda kropla.

MILKSHAKE I SMOOTHIE? 
Podaj w tym, 

CO ZROBI ROBOTĘ!



FISTASZEK
kod 14733A

PISTACJA
kod 14735A

KARMEL 
kod 14737A

KR
EM

   
1,2

 kg
  [x

 6]
BANAN
kod 18439

KOKOS
kod 18472

MANGO 
ALPHONSO
kod 18432

RUBY
kod 14789A

GIANDUIA 
kod 14738A

COOKIES
kod 14787

MARAKUJA
kod 18438

OWOCOWY MIX
kod 18433

BRZOSKWINIA
kod 18437

ANANAS
kod 18434

MALINA
kod 18436

TRUSKAWKA
kod 18435

CIEMNA 
CZEKOLADA
kod 14729B

ORZECH 
LASKOWY 
W KARMELU 
kod 14785A

BIAŁA 
CZEKOLADA
kod 14739A

FR
UI

T E
LIK

SIR
1,4

 kg
  [x

 6]
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JAGODA 
BLOOM
kod 21106

KOKOS 
EMOTION
kod 21107

SQ
UE

EZ
E 

  1
,3 

kg
*  [

x 6
]

CZARNA MORWA 
CRUSH

kod 21109

BRZOSKWINIA
ESCAPE
kod 21103

GUAPA 
BONITA
kod 21110

KIWI 
DELIGHT
kod 21108

ANANAS 
SUNSHINE
kod 21112

GRANAT POP
kod 21113

1,3
 kg

  [x
 6]

ARBUZ
WAVE
kod 21114

TRUSKAWKA 
DREAM

kod 21102kod 21102

ŻURAWINA
LOVE
kod 21105

ZIELONY MELON 
BREEZE
kod 21111

LEMON - LIME 
SOUR
kod 21104
*1,1 kg

MARAKUJA 
PASSION

kod 21101

MANGO 
ALPHONSO 
GLORY
kod 21100

OWOCOWY MIX 
LUXURY
kod 21115

MALINA
TEMPTATION
kod 21116

kod 21101

YUZU 
DESIRE
kod 21117
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AMARETTO
kod 22607

BLUE UNICORN
kod 22602

KARMEL 
kod 22606

MIĘTA
kod 22600

PINK UNICORN
kod 22601

RÓŻA
kod 22603

CYNAMON
kod 22604

KWIAT 
DZIKIEGO BZU

kod 22609

WANILIA
kod 22605

ZIELONA 
MIĘTA

kod 22610

GRENADYNA
kod 22611

ORZECH 
LASKOWY
kod 22608

1 kg (2,21 lb)

 21400

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE. Ingredienti: maltodestrine, 
grassi vegetali (cocco, palma), LATTE magro in polvere, destrosio, sciroppo di glucosio, fibre vegetali (inulina), emulsionanti (E477, 
E472b, E471), LATTOSIO, proteine del LATTE, addensanti (carbossimetilcellulosa, idrossi-propil-metilcellulosa, carragenina), 
sale. Dosaggio: miscela base: 200 g prodotto + 1 l latte intero. Ricetta per singola porzione di milkshake: 160 g miscela base + 
150 g ghiaccio + 70/80 g variegati MEC3/QUELLA. PUÒ CONTENERE: SOIA, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. 
[EN] SEMI-FINISHED PRODUCT IN POWDER FOR THE PREPARATION OF COLD DRINKS AND MILKSHAKES. Ingredients: 
maltodextrin, vegetable fats (coconut, palm), skimmed MILK powder, dextrose, glucose syrup, vegetable fibers (inulin), emulsifiers 
(E477, E472b, E471), LACTOSE, MILK proteins, thickeners (sodium carboxy methyl cellulose, hydroxypropyl methyl cellulose, 
carrageenan), salt. Dosage: basic mix: 200 g product + 1 l whole milk. Recipe for single serving of milkshake: 160 g basic mix + 
150 g ice + 70/80 g MEC3 variegate/QUELLA. MAY CONTAIN: SOYBEANS, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, 
PISTACHIO NUTS. [DE] HALBFERTIGES PULVERPRODUKT FÜR DIE ZUBEREITUNG EINES KALTEN GETRÄNKEN UND 
MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS. Zutaten: Maltodextrin, Pflanzenfette (Kokosnuss, Palm), MAGERMILCHPULVER, Dextrose, 
Glukosesirup, Pflanzenfasern (Inulin), Emulgatoren (E477, E472b, E471), LAKTOSE, MILCHEIWEISS, Verdickungsmittel 
(Carboxymethylcellulose, Hydroxypropylmethylcellulose, Carrageen), Salz. Dosierung: Basismischung: 200 g Produkt + 1 l Vollmilch. 
Rezept für einen Milkshake: 160 g Basismischung + 150 g Eiswürfel +  70/80 Variegato MEC3/QUELLA. KANN ENTHALTEN: 
SOJABOHNEN, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. [FR] PRODUIT SEMI-FINI POUR LA PRÉPARATION 
DE BOISSON FROIDE ET BOISSON DE TYPE MILKSHAKE. Ingrédients: maltodextrine, graisses végétales (coco, palme), LAIT 
écrémé en poudre, dextrose, sirop de glucose, fibres végétales (inuline), émulsifiants (E477, E472b, E471), LACTOSE, protéines 
du LAIT, épaississants (carboxyméthylcellulose, hydroxypropylméthylcellulose, carraghénane), sel. Dosage: mélange de base: 
200 g produit + 1 l lait entier. Recette pour une portion individuelle de milkshake: 160 g mélange de base + 150 g glace + 70/80 
g marbrage MEC3/QUELLA. PEUT CONTENIR: SOJA, OEUF, AMANDES, NOISETTES, NOIX, PISTACHES. [ES] 
SEMIELABORADO EN POLVO PARA LA ELABORACIÓN DE BEBIDAS FRÍAS Y BEBIDAS TIPO MILKSHAKE. Ingredientes: 
maltodextrina, grasas vegetales (coco, palma), LECHE desnatada en polvo, dextrosa, jarabe de glucosa, fibras vegetales (inulina), 
emulgentes (E477, E472b, E471), LACTOSA, proteínas de la LECHE, espesantes (carboximetilcelulosa, hidroxipropilmetilcelulosa, 
carragenano), sal. Dosificación: mezcla base: 200 g producto + 1 l leche entera. Receta para una porción de milkshake: 160 g 
mezcla base + 150 g hielo + 70/80 g helados veteados MEC3/QUELLA. PUEDE CONTENER: SOJA, HUEVO, ALMENDRAS, 
AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM PÓ PARA A PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIA E BATIDOS. 
Ingredientes: maltodextrina, gorduras vegetais (coco, palma), LEITE magro em pó, dextrose, xarope de glucose, fibra vegetal 
(inulina), emulsionantes (E477, E472b, E471), LACTOSE, proteínas do LEITE, espessantes (carboximetilcelulose, 
hidroxipropilmetilcelulose, carragenina), sal. Dosagem: mistura básica: 200 g produto +  1 l leite gordo. Receita para uma porção 
de batido: 160 g mistura básica + 150 g gelo + 70/80 g variegados MEC3/QUELLA. PODE CONTER: SOJA, OVO, AMÊNDOAS, 
AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL] ΗΜΙ-ΤΕΛΙΚΟ ΠΡΟΪΟΝ ΣΕ ΣΚΟΝΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΚΡΥΩΝ ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ  MILKSHAKE. 
Συστατικά: μαλτοδεξτρίνη, φυτικά λιπαρά (κοκοφοινικέλαιο, φοινικέλαιο), αποβουτυρωμένο ΓΑΛΑ σε σκόνη, δεξτρόζη, σιρόπι 
γλυκόζης, φυτική ίνα (ινουλίνη), γαλακτωματοποιητές (E477, E472b, E471), ΛΑΚΤΌΖΗ, πρωτεΐνες ΓΑΛΑΚΤΟΣ, πηκτικά μέσα 
(καρβοξυμεθυλοκυτταρίνη, υδροξυπροπυλμεθυλκυτταρίνη, καραγενάνη), αλάτι. Δοσολογία: βασικό μείγμα: 200 g προϊόν + 1 l 
πλήρες γάλα. Συνταγή για μία μερίδα milkshake: 160 g βασικό μείγμα + 150 g πάγος + 70/80 g variegato MEC3/QUELLA  ΜΠΟΡΕΙ 
ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK 
EN EEN DRANKJE ZOALS MILKSHAKE. Ingrediënten: maltodextrine, plantaardige vetten (kokos, palm), magere MELKPOEDER, 
dextrose, glucosestroop, plantaardige vezels (inuline), emulgatoren (E477, E472b, E471), LACTOSE, MELKEIWITTEN, 
verdikkingsmiddelen (carboxymethylcellulose, hydroxypropylmethylcellulose, carrageen), zout. Dosering: basis mengsel: 200 g  
produkt + 1 l volle melk. Recept voor een enkele portie milkshake: 160 g basis mengsel + 150 g ijs + 70/80 g mengsels MEC3/QUELLA. 
KAN BEVATTEN: SOJA, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, PISTACHENOTEN. 

BASE4SHAKE

1946 kJ - 465 kcal
21 g
18 g

58 g
29 g

7,5 g
0,1 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto

1 kg (2,21 lb)
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[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE AL GUSTO DI CIOCCOLATO 
BIANCO. Ingredienti: zucchero, LATTE magro in polvere, sciroppo di glucosio, destrosio, grasso vegetale (palma), LATTOSIO, burro 
di cacao in polvere, addensante (gomma di tara), aromi, proteine del LATTE, colorante (caroteni). Dosaggio: per un cup da 350 g: 50 
g polvere + 200 g latte freddo + 100 g ghiaccio. PUÒ CONTENERE: SOIA, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. [EN] 
SEMI-FINISHED PRODUCT IN POWDER FOR THE PREPARATION OF COLD DRINKS AND WHITE CHOCOLATE FLAVOURED 
MILKSHAKE-LIKE DRINK. Ingredients: sugar, skimmed MILK powder, glucose syrup, dextrose, vegetable fat (palm), LACTOSE, cocoa 
butter powder, thickener (tara gum), flavourings, MILK proteins, colour (carotenes). Dosage: for a cup of 350 g: 50 g powder + 200 g 
cold milk + + 100 g ice. MAY CONTAIN: SOYBEANS, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, PISTACHIO NUTS. [DE] FÜR DIE 
ZUBEREITUNG KALTEN GETRÄNKEN UND EINES MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS IN DER GESCHMACKSRICHTUNG WEIßE 
SCHOKOLADE. Zutaten: Zucker, MAGERMILCHPULVER, Glukosesirup, Dextrose, Pflanzenfett (Palm), LAKTOSE, Kakaobutter in 
Pulver, Verdickungsmittel (Tarakernmehl), Aromen, MILCHEIWEISS, Farbstoff (E160a). Dosierung: Eine 350-g-Tasse: 50 g Pulver + 
200 g kalte Milch + 100 g Eiswürfel. KANN ENTHALTEN: SOJABOHNEN, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. 
[FR] PRODUIT SEMI-FINI EN POUDRE POUR LA PRÉPARATION D'UNE BOISSON FROIDE ET UNE BOISSON DE TYPE MILKSHAKE 
AU GOÛT DE CHOCOLAT BLANC. Ingrédients: sucre, LAIT écrémé en poudre, sirop de glucose, dextrose, graisse végétal (palme), 
LACTOSE, beurre de cacao en poudre, épaississant (gomme tara), arômes, protéines du LAIT, colorant (caroténoïdes). Dosage: Une 
coupe de 350 g : 50 g de poudre 200 g de lait froid + 100 g de glace. PEUT CONTENIR: SOJA, OEUF, AMANDES, NOISETTES, NOIX, 
PISTACHES. [ES] BEBIDA FRIA Y UNABEBIDA TIPO MILKSHAKE CON SABOR DE CHOCOLATE BLANCO. Ingredientes: azúcar, 
LECHE desnatada en polvo, jarabe de glucosa, dextrosa, grasa vegetal (palma), LACTOSA, manteca de cacao en polvo, espesante 
(goma tara), aromas, proteínas de la LECHE, colorante (carotenos). Dosificación: Una taza de 350 g: 50 g polvo + 200 g leche fría + 
100 g hielo. PUEDE CONTENER: SOJA, HUEVO, ALMENDRAS, AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM 
PÓ PARA A PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIAS R BATIDOS SABOR CHOCOLATE BRANCO. Ingredientes: açúcar, LEITE magro em 
pó, xarope de glucose, dextrose, gordura vegetal (palma), LACTOSE, manteiga de cacau em pó, espessante (goma de tara), aromas, 
proteínas do LEITE, corante (carotenos). Dosagem: um copo de 350 g: 50 g de pó + 200 g de leite frio + 100 g de gelo. PODE CONTER: 
SOJA, OVO, AMÊNDOAS, AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL]  ΗΜΙ-ΤΕΛΙΚΟ ΠΡΟΪΟΝ ΣΕ ΣΚΟΝΗ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΚΡΥΩΝ 
ΠΟΤΩΝ ΚΑΙ ΕΝΟΣ ΠΟΤΟΥ ΣΑΝΜΕ MILKSHAKE ΜΕ ΓΕΥΣΗ ΛΕΥΚΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ. Συστατικά: ζάχαρη, αποβουτυρωμένο ΓΑΛΑ σε 
σκόνη, σιρόπι γλυκόζης, δεξτρόζη, φυτικά λιπαρά (φοινικέλαιο), ΛΑΚΤΌΖΗ, βούτυρο κακάο σε σκόνη, πηκτικό μέσο (κόμμι τάρα), 
αρώματα, πρωτεΐνες ΓΑΛΑΚΤΟΣ, χρωστική (καροτένια). Δοσολογία: ένα φλιτζάνι 350 g: 50 g σκόνη + 200 g κρύο γάλα +  1 0 0 g 
πάγος. ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] HALFFABRIKAAT IN 
POEDERVORM VOOR DE VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK ENEEN DRANKJE ZOALS MILKSHAKE MET WITTE 
CHOCOLADESMAAK. Ingrediënten: suiker, magere MELKPOEDER, glucosestroop, dextrose, plantaardig vet (palm), LACTOSE, 
cacaoboter in poedervorm, verdikkingsmiddel (taragom), smaakstoffen, MELKEIWITTEN, kleurstof (caroteen). Dosering: een kopje van 
350 g: 50 g poeder + 200 g koude melk + 100 g ijs. KAN BEVATTEN: SOJA, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, 
PISTACHENOTEN. [CS] POLOTOVAR - PRÁŠEK URČENÝ K PŘÍPRAVĚ STUDENÝCH NÁPOJŮ A MLÉČNÝCH KOKTEJLŮ S 
PŘÍCHUTÍ BÍLÉ ČOKOLÁDY. Ingredience: cukr, sušené odstředěné MLÉKO, glukózový sirup, dextróza, rostlinný tuk (palmový), 
LAKTÓZA, kakaové máslo v prášku, zahušťovadlo (tara guma), aromata, MLÉČNÉ bílkoviny, barvivo (karoteny). Dávkování: šálek 350 
g: 50 g prášku + 200 g studeného mléka + 100 g ledu. MŮŽE OBSAHOVAT: SÓJOVÉ BOBY, VEJCE, MANDLE, LÍSKOVÉ OŘECHY, 
VLAŠSKÉ OŘECHY, PISTÁCIE. [PL] PÓŁPRODUKT W POSTACI PROSZKU DO PRZYGOTOWYWANIA ZIMNYCH NAPOJÓW I 
NAPOJU TYPU MILKSHAKE O SMAKU BIAŁEJ CZEKOLADY. Składniki: cukier, MLEKO odłuszczone w proszku, syrop glukozowy, 
dekstroza, tłuszcz roślinny (palmowy), LAKTOZA,masło kakaowe w proszku, substancja zagęszczająca (guma tara), aromaty, białka 
MLEKA, barwnik (karoteny). Proporcje: pojemnik o 350 g: 50 g proszku + 200 g zimnego mleka + 100 g lody. MOŻE ZAWIERAĆ: SOJĘ, 
JAJKA, MIGDAŁY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY WŁOSKIE, PISTACJE.

WHITE CHOCOLATE
FLAVOUR BASE

1722 kJ - 407 kcal
4,5 g
2,3 g

85 g
79 g
6,1 g

0,26 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto

1 kg (2,21 lb)

 21402

[IT] SEMILAVORATO IN POLVERE PER LA PREPARAZIONE DI BEVANDE FREDDE E MILKSHAKE AL GUSTO DI 
CIOCCOLATO FONDENTE. Ingredienti: zucchero, cacao magro in polvere, destrosio, maltodestrine, addensante (gomma di 
guar), aromi. Dosaggio: per un cup da 350 g: 50 g polvere + 200 g latte freddo + 100 g ghiaccio. PUÒ CONTENERE: SOIA, 
LATTE, UOVO, MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI. [EN] SEMI-FINISHED POWDER PRODUCT FOR THE 
PREPARATION OF COLD DRINK AND DARK CHOCOLATE FLAVOURED MILKSHAKES. Ingredients: sugar, low-fat cocoa 
powder, dextrose, maltodextrin, thickener (guar gum), flavourings. Dosage: for a cup of 350 g: 50 g powder + 200 g cold milk + 
100 g ice. MAY CONTAIN: SOYBEANS, MILK, EGG, ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, PISTACHIO NUTS. [DE] FÜR DIE 
ZUBEREITUNG KALTEN GETRÄNKEN UND EINES MILCHSHAKEARTIGEN GETRÄNKS IN DER GESCHMACKSRICHTUNG 
ZARTBITTERSCHOKOLADE. Zutaten: Zucker, fettarmer Kakaopulver, Dextrose, Maltodextrin, Verdickungsmittel (Guarkernmehl), 
Aromen. Dosierung: Eine 350-g-Tasse: 50 g Pulver + 200 g kalte Milch + 100 g Eiswürfel. KANN ENTHALTEN: SOJABOHNEN, 
MILCH, EIER, MANDELN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, PISTAZIEN. [FR] PRODUIT SEMI-FINI EN POUDRE POUR LA 
PRÉPARATION D'UNE BOISSON FROIDE ET UNE BOISSON DE TYPE MILKSHAKE AU GOÛT DE CHOCOLAT NOIR. 
Ingrédients: sucre, cacao maigre en poudre, dextrose, maltodextrine, épaississant (gomme guar), arômes. Dosage: Une coupe 
de 350 g : 50 g de poudre + 200 g de lait froid + 100 g de glace. PEUT CONTENIR: SOJA, LAIT, OEUF, AMANDES, NOISETTES, 
NOIX, PISTACHES. [ES] SEMIELABORADO EN POLVO PARA LA ELABORACIÓN DE BEBIDA FRIA Y UNA BEBIDA TIPO 
MILKSHAKE CON SABOR DE CHOCOLATE NEGRO. Ingredientes: azúcar, cacao bajo en grasas en polvo, dextrosa, maltodextrina, 
espesante (goma guar), aromas. Dosificación: Una taza de 350 g: 50 g polvo + 200 g leche fría + 100 g hielo. PUEDE CONTENER: 
SOJA, LECHE, HUEVO, ALMENDRAS, AVELLANAS, NUECES, PISTACHOS. [PT] SEMIPREPARADO EM PÓ PARA A 
PREPARAÇÃO DE BEBIDA FRIAS R BATIDOS SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO. Ingredientes: açúcar, cacau magro em 
pó, dextrose, maltodextrina, espessante (goma de guar), aromas. Dosagem: um copo de 350 g: 50 g de pó + 200 g de leite frio 
+ 100 g de gelo. PODE CONTER: SOJA, LEITE, OVO, AMÊNDOAS, AVELÃS, NOZES, PISTÁCIOS. [EL] Ημι-τελικό προϊόν 
σε σκόνη για την παρασκευή  κρύων ποτών και ενός ποτού σαν milkshake με γεύση μαύρης σοκολάτας. Συστατικά: ζάχαρη, 
άπαχο κακάο σε σκόνη, δεξτρόζη, μαλτοδεξτρίνη, πηκτικό μέσο (κόμμι γκουάρ), αρώματα. Δοσολογία: ένα φλιτζάνι 350 g: 50 
g σκόνη + 200 g κρύο γάλα + 100 g πάγος . ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ: ΣΟΓΙΑ, ΓΑΛΑ, ΑΥΓΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΑ, ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ, 
ΦΙΣΤΙΚΙΑ. [NL] HALFFABRIKAAT IN POEDERVORM VOOR DE VOORBEREIDING VAN KOUDE DRANK EN EEN DRANKJE 
ZOALS MILKSHAKE MET PURE CHOCOLADESMAAK. Ingrediënten: suiker, magere cacaopoeder, dextrose, maltodextrine, 
verdikkingsmiddel (guarpitmeel), smaakstoffen. Dosering: een kopje van 350 g: 50 g poeder + 200 g koude melk + 100 g ijs. 
KAN BEVATTEN: SOJA, MELK, EI, AMANDELEN, HAZELNOTEN, WALNOTEN, PISTACHENOTEN. [CS] POLOTOVAR - 
PRÁŠEK URČENÝ K PŘÍPRAVĚ STUDENÝCH NÁPOJŮ A MLÉČNÝCH KOKTEJLŮ S PŘÍCHUTÍ BÍLÉ ČOKOLÁDY. Ingredience: 
cukr, odtučněný kakaový prášek, dextróza, maltodextrin, zahušťovadlo (guarová guma), aromata. Dávkování: šálek 350 g: 50 g 
prášku + 200 g studeného mléka + 100 g ledu. MŮŽE OBSAHOVAT: SÓJOVÉ BOBY, MLÉKO, VEJCE, MANDLE, LÍSKOVÉ 
OŘECHY, VLAŠSKÉ OŘECHY, PISTÁCIE. [PL] PÓŁPRODUKT W POSTACI PROSZKU DO PRZYGOTOWYWANIA ZIMNYCH 
NAPOJÓW I NAPOJU TYPU MILKSHAKE O SMAKU GORZKIEJ CZEKOLADY. Składniki: cukier, odtłuszczone kakao w proszku, 
dekstroza, maltodekstryna, substancja zagęszczająca (guma guar), aromaty. Proporcje: pojemnik o 350 g: 50 g proszku+ 200 
g zimnego mleka + 100 g lody. MOŻE ZAWIERAĆ: SOJĘ, MLEKO, JAJKA, MIGDAŁY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY 
WŁOSKIE, PISTACJE. [HU] FÉLKÉSZ POR ÉTCSOKOLÁDÉ ÍZŰ TEJES TURMIX TÍPUSÚ ITAL KÉSZÍTÉSÉHEZ É HIDEG 
ITALOK. Összetevők: cukor, sovány kakaópor, dextróz, maltodextrin, sűrítőnyag (guargumi), aromák. Felhasználási útmutató: 
egy 350 g-os csésze: 50 g por + 200 g hideg tej + + 100 g jég. TARTALMAZHAT: SZÓJÁT, TEJET, TOJÁST, MANDULÁT, 
MOGYORÓT, DIÓT, PISZTÁCIÁT.

DARK CHOCOLATE
FLAVOUR BASE

1527 kJ - 361 kcal
3,2 g
1,9 g

72 g
67 g

6,8 g
0,03 g

Energia -Energy - Energie - Valor energético 
Grassi - Fat - Fett - Graisses - Grasas  
di cui acidi grassi saturi - of which saturates - davon gesättigte Fettsäuren - dont acides gras saturés - de las cuales ácidos grasos saturados
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate - Glucides 
di cui zuccheri - of which sugars - davon Zucker - dont sucres de los cuales azúcares
Proteine - Protein - Eiweiss - Protéines - Proteínas
Sale - Salt - Salz - Sel - Sal

Informazioni nutrizionali per 100 g di prodotto (valori medi) 
Average nutritional values per 100 g of product - Nährwertinformation pro 100 g 
Produkt (Mittelwerte) - Informations nutritionnelles pour 100 g de produit (valeurs 
moyennes) - Información nutricional en 100 g de producto (valores medios)

Peso netto / Net weight
Nettogewicht / Poids Net / Peso neto
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BASE4SHAKE
Baza neutralna 
do milkshake'ów. 
kod 21400

BIAŁA
CZEKOLADA 
Baza do 
milkshake'ów.
kod 21401

CIEMNA
CZEKOLADA 
Baza do 
milkshake'ów.
kod 21402

70 71
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