


[YWIOLOWO!
BUNTOWNICZO!
APETYCZNIE!

DOuMIX?® TO INNOWACYJNA
MARKA DLA ENTUZJASTOW
SWIATA MIKSOLOGII ZADNYCH
NOWYCH, PRZEBOJOWYCH
RECEPTUR.

KOCHASZT0?
MARZYSZ 0 TYM?

DOuMIX?® JEST WELASNIE DLA
CIEBIE. ZASKOCZ KLIENTOW
SMAKAMI | DOZNANIAMI, .
KTORE BEDA ICH ZACHWYCAC
OD RANA DO WIECZORA,

O KAZDEJ PORZE ROKU.

EKSPLORUJ PIEC KATEGORII
INNOWACYJNYCH
PRODUKTOW. ZDOBYWAJ
CODZIENNIE NOWE TERYTORIA!



WY3HI VINANYI9

PEANUT

DN T o ), pobpes
Al VORE

BY MEC3

Grupa produktéw z najwyzszej potki.

Idealne z gorgcym espresso, kawag lodowa

i mrozonymi kremami. Ztamig najtwardszych
fanatykéw diety. Praktyczng pompka zawsze
odmierzysz doktadng porcje!

KREMY DOuMIX?® TO TAKZE IDEALNA
DEKORACJA TWOICH DESEROW!

« BIAtA CZEKOLADA * KARMEL

* CIEMNA CZEKOLADA * ORZECH LASKOWY
* COOKIES W KARMELU

* FISTASZEK * PISTACJA

* GIANDUIA * RUBY

Dorodne, dojrzate owoce
przez caty rok, bez obierania?
DOuMIX?® FRUIT ELIXIR

- zawsze jednakowo dobry

| intensywny, utatwiajacy
codzienng prace.

DOuMIX?® FRUIT ELIXIR,
woda, mleko i nieszablonowe
myslenie to Twoja recepta na
niekonczace sie menu pysznych
smoothie i koktajli.

DOuMIX?

* ANANAS  MANGO ALPHONSO
* BANAN * MARAKUJA

* BRZOSKWINIA * OWOCOWY MIX

* KOKOS * TRUSKAWKA

* MALINA




| DOUMIX? ES L)

Wybér koncentratéw owocowych do koktaijli,
takze bezalkoholowych oraz spanish latte,
herbaty mrozonej i granity. Owoce petne
smaku o kazdej porze roku!

NA SZYJCE BUTELKI WIDZISZ,

CO JEST W SRODKU! Nowatorskie syropy o wyjgtkowych smakach,

do koktajli, espresso, latte, kawy mrozonej
i milkshake'éw. Nawet niewielka doza
przeniesie je wszystkie na nowy poziom!

* ANANAS - SUNSHINE * LEMON LIME - SOUR
* ARBUZ - WAVE * MALINA - TEMPTATION

* BRZOSKWINIA - ESCAPE * MANGO ALPHONSO - GLORY :
’ ODLOT JUZ PO KILKU KROPLACH!

* CZARNAMORWA - CRUSH = MARAKUJA - PASSION

* GUAPA - BONITA * 0WOCOWY MIX - LUXURY
* GRANAT - POP * TRUSKAWKA - DREAM

* JAGODA - BLOOM * YUZU - DESIRE

* KIWI - DELIGHT * ZIELONY MELON - BREEZE
* KOKOS - EMOTION « ZURAWINA - LOVE

* AMARETTO  MIETA
* BLUE UNICORN * ORZECH LASKOWY
* CYNAMON * PINKUNICORN
* GRENADYNA * ROZA

* KARMEL * WANILIA

* KWIAT DZIKIEGO BZU o ZIELONA MIETA




BAZA
UNIWERSALNA

Neutralna baza

do milkshake’éw

i zimnych napojéw,
z dowolnym

produktem DOuMIX?®
z linii Syrup, Squeeze,

Fruit Elixir i Cream.

BAZA 0 SMAKU
CIEMNEJ CZEKOLADY

Do milkshake’éw

i zimnych napojéw
0 smaku ciemnej,
aromatycznej
czekolady.

BAZA 0 SMAKU BIALE]
CZEKOLADY

Do milkshake’éw

i zimnych napojéw
0 smaku najlepszej
biatej czekolady.




* krem lub syrop DOUMIX?®

* kawa espresso

« Swieza Smietanka

* posypki (lista produktow na str. 63)

DOUESPRESSO
GOURMET

KREM - SYROP

* 10 g kremu [ub 15 g syropu DOuUMIX?® 1. Wiej do filizanki kolejno krem [ub syrop

* 1kawa espresso (30 ml) DOUMIX?®i kawe espresso.
« bita $mietanka 2.Nat0z bitg Smietanke, udekoruj posypka.”
o posypka *mozesz najpierw wsypac troche na dno filizanki.

ESPRESSO ESPRESSO
[ KREMEM GIANDUIA [ KREMEM RUBY

SKLADNIKI SKLADNIKI

¢ 10 g kremu GIANDUIA (14738A) ¢ 10 g kremu RUBY (14789A) 3%::1—:‘-] ;
¢ 1 kawa espresso (30 ml) e 1 kawa espresso (30 ml)
¢ bita Smietanka * pokruszony wafel
¢ wybrana posypka ¢ bita Smietanka
; e kakao w proszku
JAK ZROBIC

JAK ZROBIC

1. Wsyp troche pokruszonego wafla na dno filizanki.
2. Dodaj krem RUBY.

3. Wilej kawe espresso.

4. Natoz bitg Smietanke.

5. Posyp pokruszonym waflem i kakao.

1. Wsyp troche posypki
na dno filizanki.

2. Dodaj krem GIANDUIA.

3. Wlej kawe espresso.

4. Natdz bitg Smietanke.

5. Udekoruj posypka.
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DO TIPS

DODAJ SMAKU
BITE) SMIETANCE!

SKLADNIKI

e 290 ml $wiezej Smietanki
¢ 10 ml wybranego syropu DOuMIX?®
e dekoracje wedtug uznania

JAK ZROBIC

1. Dodaj syrop DOuMIX?® do $mietanki.
2. Delikatnie wymieszaj.
3. Wlej catosé do syfonu,
zamknij i wtoz naboj.
4. Wstrzgsnij energicznie
przed dozowaniem.

12

ESPRESSO
FLOWER POWER

SKLADNIKI

2 g syropu ROZA (22603)

1 kawa espresso (30 ml)
bita Smietanka
dekoracje wedtug uznania

JAK ZROBIC

1. Wiej do filizanki kolejno
syrop ROZA, krem BIALA
CZEKOLADA, kawe espresso.
2. Natéz bita Smietanke.
3. Udekoruj wedtug uznania
i podawaj.

DO MIX |

WHITE CHOCOLATE
. “‘:nﬁ S

15 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)

@

DO MIX-|
gt

i e 5o

DO MIX |

3 aream

ESPRESSO
VANILLA LOVE

SKLADNIKI

2 g syropu WANILIA (22605)
15 g kremu RUBY (14789A)
1 kawa espresso (30 ml)
bita $mietanka

dekoracje wedtug uznania

JAK ZROBIC

1. Wlej do filizanki kolejno syrop WANILIA,
krem RUBY, kawe espresso.

2. Natoz bitg Smietanke.

3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

DO MIX |

ey

YR

13
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« Swieze mleko
* syrop DOuMIX?®
* kawa espresso

DO FLAVOURED
LATTE

SYROP

« 250 ml $wiezego mleka 1. Wlej mleko i syrop do dzbanka.
* 8ml (10 g) syropu DOUMIX?® 2. Spien dyszg ekspresu do uzyskania gtadkiej i zwarte
* 1kawa espresso (30 ml) konsystencji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.
4. Dolej kawe espresso.

LATTE KARMELOWE

SKLADNIKI

¢ 250 ml $wiezego mleka
e 8 ml (10 g) syropu KARMEL (22606)
¢ 1 kawa espresso (30 ml)

e a - = .-T-"
JAK ZROBIC .

1. Wlej do dzbanka mleko i syrop KARMEL. i oyt

2. Spien dyszg ekspresu do uzyskania
gtadkiej i zwartej konsystenciji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.

4. Dolej kawe espresso.

15



LATTE ORZECHOWE

SKLADNIKI

e 250 ml s$wiezego mleka

¢ 8 ml (10 g) syropu ORZECH
LASKOWY (22608)

e 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIC

1. Wlej do dzbanka mleko i syrop
ORZECH LASKOWY.
2. Spien dyszg ekspresu do

uzyskania gtadkiej i zwartej &m

konsystenciji. m;. e
3. Przelej do szklanki 300 ml. 4 :,r_-f_i

4. Dolej kawe espresso.

16

LATTE AMARETTO

SKLADNIKI

¢ 250 ml Swiezego mleka

e 83 ml (10 g) syropu AMARETTO
(22607)

¢ 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIC

1. Wlej do dzbanka mleko
i syrop AMARETTO. i

2. Spien dyszg ekspresu

B eighs ¥
do uzyskania gtadkiej o By <
i zwartej konsystenciji. D MIX|
3. Przelej do szklanki 300 ml. et —
4. Dolej kawe espresso. ﬁ; R =
s Y b

D O TIPS PRZESTRZEGA) PODANE) KOLEJNOSCI DOZOWANIA, —
UZVSKASZ EFEKT PRZYJEMNY TAKZE DLA OKA!

T, TR H.UE &
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DOCNIX |
-y

LATTE CYNAMON

SKLADNIKI

-t ¢ 250 ml $wiezego mleka
e 8 ml (10 g) syropu CYNAMON (22604)
- ¢ 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIC

1. Wlej do dzbanka mleko
i syrop CYNAMON.

2. Spien dyszg ekspresu do uzyskania
gtadkiej i zwartej konsystenciji.

3. Przelej do szklanki 300 ml.

4. Dolej kawe espresso.

LATTE WANILIA

SKLADNIKI

¢ 250 ml Swiezego mleka
e 8 ml (10 g) syropu WANILIA (22605)
¢ 1 kawa espresso (30 ml)

JAK ZROBIC

1. Wlej do dzbanka mleko
i syrop WANILIA.
2. Spien dyszg ekspresu
do uzyskania gtadkiej
i zwartej konsystencji.
3. Przelej do szklanki 300 ml.

4. Dolej kawe espresso. Byt
D O TIPS ‘[I)V(I)lli)(i\liJVWEéEJUE’RODUKTU DOuMIX?°!
19
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* mleko
« mleko skondensowane

* kawa espresso

* krem lub syrop DOUMIX?®
* [od w kostkach

DO:SPANISH
LATTE

KREM - SYROP

* 120 ml mleka 1. Dodaj do shakera kolejno mieko, mieko skondensowane, krem lub
« 35 ¢ mleka skondensowanego syrop DOuMIX?®, wrzuc lod, wstrzasaj przez 10 sekund.

* 50 g kremu lub syropu 2. Oblej wnetrze szklanki dowolnym kremem DOuMIX?® i wypetnij ja
* Tkawa espresso (30 ml) lodem. Przelej zawarto$c shakera przez sitko do szklanki.

o lod 3. Dodaj kawe espresso polewajac nig kostki lodu. Udekoruj wedtug

uznania i podawaj.

SPANISH LATTE

JAK ZROBIC

0 RZ EC H OWE 1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko

skondensowane, krem ORZECH LASKOWY
SK Jf. ADN | K| KARMELIZOWANY, wrzu¢ 16d, wstrzasaj : J

przez 10 sekund. ) V) -
* 120 ml mleka 2. Oblej wnetrze szklanki dowolnym kremem i
¢ 35 g mleka skondensowanego DOuMIX?®i wypetnij jg lodem. DO MIX”
e 50 g kremu ORZECH LASKOWY 3. Przelej zawarto$¢é shakera przez sitko N

KARMELIZOWANY (14785A) do przygotowanej szklanki. HAZELNUT pRALIE

¢ 1 kawa espresso (30 ml) 4. Dodaj kawe espresso polewajac nig kostki lodu. ]
e |6d 5. Udekoruj wedtug uznania i podawaj. ST—saEY MEC3

21



SPANISH LATTE =%
AMARETTO o

 WHITE CHOCHUATE

SKLADNIKI e

e 120 ml mleka
35 g mleka skondensowanego

40 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)
10 ml syropu AMARETTO (22607)

1 kawa espresso (30 ml)

l6d

JAK ZROBIC

1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko
—_— skondensowane, krem BIALA CZEKOLADA
e i syrop AMARETTO, wrzué 16d, wstrzgsaj przez

10 sekund.

2. Oblej wnetrze szklanki dowolnym kremem
DOuMIX?®i wypetnij ja lodem.

3. Przelej zawartos¢ shakera przez sitko do
przygotowanej szklanki.

4. Dodaj kawe espresso polewajac nig kostki
lodu.

5. Udekoruj wedtug uznania i podawa,j.
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SPANISH LATTE
\WANILIA

SKEADNIKI

120 ml mleka

35 g mleka skondensowanego

40 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)
10 ml syropu WANILIA (22605)

1 kawa espresso (30 ml)

l6d

JAKZROBW

1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko

skondensowane, krem BIALA CZEKOLADA
i syrop WANILIA, wrzué 16d, wstrzasaj przez
10 sekund.

2. Oblej wnetrze szklanki dowolnym kremem
DOuMIX?®i wypetnij jg lodem.

3. Przelej zawartos¢ shakera przez sitko
do przygotowanej szklanki.

4. Dodaj kawe espresso polewajac
nig kostki lodu.

5. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

SPANISH LATTE
BIALY ORZECH

SKLADNIKI

¢ 120 ml mleka

35 g mleka skondensowanego

40 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)
10 ml syropu ORZECH LASKOWY (22608)
1 kawa espresso (30 ml)

l6d

JAK ZROBIC

1. Dodaj do shakera kolejno mleko, mleko
skondensowane, krem BIALA CZEKOLADA
i syrop ORZECH LASKOWY, wrzu¢ 16d,
wstrzgsaj przez 10 sekund.

2. Oblej wnetrze szklanki dowolnym kremem
DOuMIX?®i wypetnij jg lodem.

3. Przelej zawarto$é shakera przez sitko
do przygotowanej szklanki.

4. Dodaj kawe espresso polewajac
nig kostki lodu.

5. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

h

M.

== o]

z. b L T



DO'FLAVOURED
COLD LATTE

SYROP

* |od * 200 ml Swiezego mleka 1. Wypenij szklanke lodem w kostkach lub kruszonym.
* mleko * 8ml (10 g) syropu DOUMIX?® 2. Wiej kolejno mleko, syrop DOUMIX?®, wymieszaj.

* syrop DOUMIX?® * Tkawa espresso (30 ml) 3. Dodaj kawe espresso polewajac nig kostki lodu.

* kawa espresso * |od w kostkach lub kruszony

COLD LATTE
CYNAMON

SKEADNIKI

* 200 ml $wiezego mleka

« 8ml (10 g) syropu CYNAMON (22604) SF
* 1 kawa espresso (30 ml) DO MIN7
¢ 16d w kostkach lub kruszony sl
JAK ZROBIC

1. Wypetnij szklanke lodem w kostkach lub kruszonym.
2. Wlej kolejno mleko, syrop CYNAMON, wymieszaj.
3. Dodaj kawe espresso polewajac nig kostki lodu.



COLD LATTE
WANILIA

SKLADNIKI

e 200 ml swiezego mleka

e 8 ml (10 g) syropu WANILIA (22605)
¢ 1 kawa espresso (30 ml)

¢ |6d w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIC

1. Wypetnij szklanke lodem w kostkach
lub kruszonym.

2. Wilej kolejno mleko, syrop WANILIA,
wymiesza,j.

3. Dodaj kawe espresso polewajgc
nig kostki lodu.

COLD LATTE
KARMEL

SKLADNIKI

¢ 200 ml $wiezego mleka

¢ 8 ml (10 g) syropu KARMEL (22606)
¢ 1 kawa espresso (30 ml)

¢ |6d w kostkach lub kruszony

JAK ZROBIC

1. Wypetnij szklanke lodem w kostkach
lub kruszonym.

2. Wiej kolejno mleko, syrop KARMEL,
wymiesza;.

3. Dodaj kawe espresso polewajac
nig kostki lodu.




* |0d w kostkach

o MILKSHAKE MIX*

* kawa espresso

o krem- syrop - squeeze DOuUMIX?®
*receptura ponizej

DO MIX |

HEMH-

u -
DO TIPS  PRIYGOTUJ MILKSHAKE MIX
———~ SKEADNIKI JAK ZROBIC
e 200 g BAZY UNIWERSALNEJ 1. Wlej mleko i wsyp baze do blendera, miksuj 30 sekund.
BASE4SHAKE (21400) 2. Przelej do butelki z aplikatorem i pozostaw na okoto

e 1 litr Swiezego, petnego mleka.

10 min w lodéwce.
3. Przed kazdym uzyciem energicznie wstrzasnij.

- T
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: e Tl ¥
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DOICED COFFEE

* 120 -150 g lodu

* 130 ml MILKSHAKE MIX*

« 1kawa espresso (30 mi)

* 80 g krem- Syrop - squeeze DOUMIX?®
* hita Smietanka

ICED COFFEE o
BIAtY KOKOS

SKLADNIKI i)

120 g lodu w kostkach
130 ml MILKSHAKE MIX
1 kawa espresso (30 ml)
60 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)
20 g squeeze KOKOS EMOTION (21107)
bita Smietanka, posypka

JAK ZROBIC

1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE
MIX, kawe espresso, krem BIALA
CZEKOLADA, squeeze KOKOS EMOTION.

2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.

3. Natéz bitg Smietanke, udekoruj i podawaj.

KREM - SYROP - SQUEEZE

1. Umiesc w blenderze kolejno lod, MILKSHAKE MIX*,
kawe espresso, krem - syrop - squeeze DOUMIX?°.

2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.

3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

ICED COFFEE
ORZECH LASKOWY

[l

e,

SKEADNIKI DO MIXY
AT
e 120 g lodu SATELNT PRALIRE
¢ 130 ml MILKSHAKE MIX - .
- e 1 kawa espresso (30 ml)
v e 80 g kremu ORZECH LASKOWY

w karmelu (14785A)
bita Smietanka

JAK ZROBIC

1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE
MIX, kawe espresso, krem ORZECH
LASKOWY w karmelu.

2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.

3. Natéz bitg Smietanke, udekoruj i podawaj.
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DO TIPS

NASZE RECEPTURY SA OPRACOWANE NA PRZECIETNA
SZKLANKE - DOPASUJ ILOSCI DO SWOJE)!

ICED COFFEE .
AMARETTO s

DO MY

AN CED COFFEE sl

130 ml MILKSHAKE MIX (rec. str. 30) BIA{Y ORZECH _..'_
1 kawa espresso (30 ml) DO MIX |

40 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)  oream

10 ml syropu AMARETTO (22607) SKEADNIKI f‘.ﬁ"?ﬁ '}

bita $mietanka
e 150 g lodu

JAK ZROB'C ¢ 130 ml MILKSHAKE MIX (rec. str. 30)
¢ 1 kawa espresso (30 ml)
1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE e 40 g kremu BIALA CZEKOLADA (14739A)
MIX, kawe espresso, krem BIALA CZEKOLADA ¢ 10 ml syropu ORZECH LASKOWY (22608)
i syrop AMARETTO. ¢ Dbita Smietanka
2. Miksuj 30 sekund i przelej do . i
szklanki. JAK ZROB'C

3. Natéz bitg Smietanke, udekoruj

wedtug uznania i podawaj. 1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE

MIX, kawe espresso, krem BIALA CZEKOLADA
i syrop ORZECH LASKOWY.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.

3. Natéz bitg Smietanke, udekoruj wedtug —
uznania i podawaj.

e 3
“ph

Y

C Do X |

i = g J‘}'ﬁ'f -
DO. MIX. —
w—r:J | .
§ 1 . —
o T
= » _
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il
o MILKSHAKE MIX*
« produkty DOUMIX?®
« hita Smietanka
*receptura na str. 30

DO MILKSHAKE

BAZA - KREM - ELIKSIR - SYROP

* 100 g lodu 1. Dodaj do blendera kolejno lod, MILKSHAKE MIX*

* 160 mI MILKSHAKE MIX* i wybrane produkty DOUMIX?®.

« 85 g wybranych produktow DOUMIX?® 2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.

* hita Smietanka 3. Natoz hitg Smietanke, udekoruj wedtug uznania i podawaj.

MILKSHAKE

gz ANANASOWY
s o ORZECH LASKOWY

SKLADNIKI -E{ﬂﬂ"‘_’

SKEADNIK]
e 100 g lodu —
e 100 g lodu ¢ 160 ml MILKSHAKE MIX
¢ 160 ml MILKSHAKE MIX e 55 g kremu ORZECH LASKOWY w karmelu (14785A)
e 85 g kremu COOKIES (14787) e 30 g eliksiru ANANAS (18434)
¢ ciasteczka COOKIES (16047) ¢ Dbita Smietanka
¢ bita Smietanka i
. JAKZROBIC
JAK ZROB'C 1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE MIX, krem
1. Dodaj do blendera kolejno 16d, MILKSHAKE ORZECH LASKOWY w karmelu i eliksir ANANAS.
MIX i krem COOKIES. 2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki.
2. Miksuj przez 30 sekund i przelej do szklanki. 3. Natdz bitg Smietanke, udekoruj wedtug uznania
3. Nat6z bitg Smietanke, udekoruj ciasteczkami i podawaj.

COOKIES i podawa.
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MILKSHAKE
BIALA CZEKOLADA

MILKSHAKE

CIEMNA GZEKOLADA SKLADNIKI S
SKtADN l Kl : ;(())8 ?nlloz?rlrjmego mleka
e 100 g lodu e 50 g bazy BIALA CZEKOLADA (21401)

® 200 ml zimnego mleka * bita Smietanka

e 50 g bazy CIEMNA CZEKOLADA (21402)

e bita Smietanka ]AK ZROB'C
I ZROBIC v osucoenmaicrocsmoe, M MILKSHAKE ===

KWIAT DZIKIEGO BZU

SKEADNIKI

e 100 g lodu
¢ 160 ml MILKSHAKE MIX

¢ 40 g kremu BIALA CZEKOLADA (21401)

¢ 10 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)
* bita Smietanka

JAK ZROBIC

1. Dodaj do blendera kolejno A
16d, MILKSHAKE MIX, krem f

1. Dodaj do blendera kolejno 16d, mleko,
baze CIEMNA CZEKOLADA.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.

3. Natdz bitg Smietanke, udekoruj wedtug

uznania i podawa,j.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Natéz bitg Smietanke, udekoruj wedtug
uznania i podawaj.

DOMIX |

BIALA CZEKOLADA i syrop S -".:‘;;#

KWIAT DZIKIEGO BZU. i
2. Miksuj przez 30 sekund Do M(X

i przelej do szklanki. v
3. Natdz bitg Smietanke, Sl 5 S Eiw_,.

udekoruj wedtug uznania L 5 | Cuvage i

i podawaj. — o A
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* |od
* Woda
o gliksir - squeeze DOUMIX?®

DO

* 150 g lodu
* 110 ml wody
* 85 g eliksir- squeeze DOUMIX?°

SMOOTHIE
MANGO ALPHONSO

SKLADNIKI

e 150 g lodu

¢ 110 ml wody

e 85 g eliksiru MANGO
ALPHONSO (18432)

JAK ZROBIC

1. Dodaj do blendera kolejno 16d, wode i eliksir
MANGO ALPHONSO.

2. Miksuj 30 sekund i przelej do szklanki.
3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

SMOOTHIE

SQUEEZE - ELIKSIR

1. Dodaj do blendera kolejno lod, wode
| wybrany eliksir - squeeze DOUMIX?®,

2. Miksuj 30 sekund.

3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

SMOOTHIE
TRUSKAWKOWY KOKOS

SKLADNIKI
e 150 g lodu ‘

¢ 110 ml wody
e 50 g eliksiru KOKOS (18472)
¢ 35 g squeeze TRUSKAWKA DREAM (21102)
9

JAKZROBIC

1. Dodaj do blendera kolejno 16d, wode, eliksir
KOKOS i squeeze TRUSKAWKA
DREAM.

5 S,
2. Miksuj 30 sekund i przelej do L'k. ﬁk’?
szklanki. ,
3. Udekoruj wedtug uznania Q.F;Lﬁlfl’
i podawaj. e

SIS MECY
f———
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DO TIPS

* woda
 GRANIMEC NEUTRALNY (20010)

DO!tGRANITA

SQUEEZE - ELIKSIR

* granita neutralna 250 g
* wybrany squeeze 20 g

* 14 kg wybranego eliksiru

* 3,6 wod
* Woda y

* FRUIT ELIKSIR

lub SQUEEZE « 1,3kg wybranego squeeze®
* 4wody

|
* 1,1kg squeeze LEMON LIME SOUR (21104) : *

« 2,2 wody -
* 0,3 kg cukru ]

3 41
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* posypka

« mrozony krem $mietankowy lub kawowy na
bazie MLECZNE) (20060) lub KAWOWE) (20027)*

* Wybrane kremy DOuUMIX?®

*lista produktow na str. 63

DOt CREME
FREDDE

KREM

6% 66| POSYPKA* lub $wieze owoce
KREM DOuMIX?®

MROZONY KREM
L GRANITORA

KREM DOUMIX?®

(%S POSYPKA®

(DOPASUJ 1LOSCI DO
SZKLANKI)

GIANDUIA RUBY CHEESCAKE

SKEADNIKI SKLADNIKI |
e Posypka ORZECH LASKOWY (16084)  Swieze truskawki 'l]-ﬂ- MIX :
¢ Mrozony krem kawowy ¢ Mrozony krem $mietankowy Corin
e Krem GIANDUIA (14738A) e Krem RUBY (14789A)
- N e Kruszonka (16461)
JAKZROBIC JAK ZROBIC g
Posypka ORZECH LASKOWY ‘e'6°6°6 66" | Swieze truskawki 2

Krem GIANDUIA

Kruszonka ‘0

Mrozony krem
Smietankowy*

Mrozony krem
kawowy*

Krem RUBY
Swieze truskawki

Krem GIANDUIA
Posypka ORZECH LASKOWY
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DO FLAVOURED *
TFA !

W SQUEEZE - SYROP

« |od w kostkach 300 ml

» zimna herbata lub napar, woda, 10 07
sok owocowy, napoj gazowany

* squeeze lub syrop DOUMIX?®

=
—i = _‘/

44 e N

« 30 ml squeeze wedtug wyboru 1. Dodaj do shakera kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, inny wybrany
* 10 ml squeeze LEMON LIME SOUR squeeze |ub syrop DOUMIX?®, kostki lodu oraz wybrany napaj.
(21104) 2. Wstrzasaj 10 sekund.
* 180 ml naparu lub napoju 3. Wypetnij szklanke lodem i przelej do niej zawartosc
* |od w kostkach shakera przez sitko.
4. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

1. Wlej do szklanki squeeze LEMON LIME SOUR
oraz inny wybrany squeeze [ub syrop.

2. Dodaj kostki lodu.

3. Wlej napar lub wybrany napoj i wymieszaj.

4. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.
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HERBATA
LESNA

SKLADNIKI

10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY (21115)
5 ml syropu CYNAMON (22604)

l6d w kostkach i pokruszony

napar z herbaty earl grey

JAKZROBIC

1.

Wilej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR,
squeeze OWOCOW MIX LUXURY i syrop
CYNAMON.

. Wymieszaj uzywajac tyzki barowe;.

. Dodaj kostki lodu.

. Wypetnij szklanke naparem z herbaty earl grey.
. Posyp pokruszonym lodem.

. Udekoruj wedtug uznania i podawa,.

ZIELONE YUZU Z MIETA

SKLADNIKI

10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117)

5 ml syropu MIETA (22600)

l6d w kostkach i pokruszony

napar z zielonej herbaty

JAKZROBIC

1. Wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR,
squeeze YUZU DESIRE, syrop MIETA.
. Wymieszaj uzywajac tyzki barowe;j.
. Dodaj kostki lodu.
. Wypetnij szklanke naparem z zielonej herbaty.
. Posyp pokruszonym lodem.
. Udekoruj wedtug uznania i podawa,.

M MIX i
= Ut
L)

MALINATA

SKLADNIKI

10 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
30 ml squeeze MALINA TEMPTATION (21116)
l6d w kostkach i pokruszony

napar z czerwonych owocow

JAK ZROBIC

1. Wlej kolejno sqeeze LEMON LIME SOUR,

squeeze MALINA TEMPTATION.

. Wymieszaj uzywajac tyzki barowe;j.

. Dodaj kostki lodu.

. Wypetnij szklanke naparem
Z czerwonych owocow.

. Posyp pokruszonym lodem.

. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

-




DOMOCKTAIL -

@ SQUEEZE - SYROP &

SHIRLEY
TEMPLE

SKEADNIKI DO MY
yer

e 60 ml ginger ale* EnmE

e 20 ml syropu GRENADYNA
(22611)

e woda gazowana

e |6d w kostkach
*gazowany napéj imbirowy

JAK ZROBIC

1. Napetnij wysoka szklanke kostkami
lodu, wlej kolejno napéj imbirowy
i wode gazowana.

2. Wiej powoli syrop GRENADYNA,
aby opadajac na dno stworzyt efekt
wizualny.

3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

AMARETTO SOUR

SKLADNIKI

15 ml squeeze LEMON LIME SOUR
(21104)

5 ml syropu AMARETTO (22607)
l6d w kostkach i pokruszony

woda gazowana

migdaty w ptatkach

limonka

JAK ZROBIC

. Wlej do szklanki kolejno squeeze

LEMON LIME SOUR, syrop
AMARETTO.

. Wymieszaj uzywajac tyzki barowe;j.
. Dodaj do petna kostki lodu i zalej

wodg gazowang.

. Wsyp pokruszony léd "z gorka".
. Udekoruj ptatkami migdatowymi

i plasterkiem limonki.
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OWOCOWY PONCZ

SKLADNIKI

e 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

e 30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY
(21115)

¢ |6d w kostkach i pokruszony

e cytrynowy napoj gazowany

JAKZROBIC

1. Napetnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno
squeeze LEMON LIME SOUR i squeeze
OWOCOWY MIX LUXURY.

. Wstrzasaj przez 15 sekund, przelej zawartos¢
shakera do szklanki.

. Wlej cytrynowy napdj gazowany.

. Wsyp pokruszony 16d z "gérka".

. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

MALINOWY [l

Eod [y E!EI

DO MIX | Lo

SZAMPAN

SKLADNIKI

15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
30 ml squeeze MALINA TEMPTATION (21116)
5 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)
60 ml soku z biatych winogron

I6d w kostkach i pokruszony

woda gazowana

JAKZROBIC

1.

Napetnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno
squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze
MALINA TEMPTATION, syrop KWIAT DZIKIEGO
BZU i sok z biatych winogron.

. Wstrzasaj przez 15 sekund, przelej zawartosc

shakera do szklanki.

3. Wlej wode gazowana.

. Wsyp pokruszony l6d z "gérka".
. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.




DO TIPS
SMACINE BABELKI!

SKtADNIKI

e 290 ml napoju gazowanego
¢ 10 ml wybranego syropu DOuMIX?®

JAK ZROBIC

1. Wiej syrop do napoju gazowanego.
2. Wymieszaj delikatnie tyzka barowa
i podawaj.

DUCH SAMURAJA

SKLADNIKI

15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117)

10 ml squeeze BRZOSKWINIA ESCAPE (21103)
3 g ptynnego miodu

l6d w kostkach

woda rézana

JAKZROBIC

1. Wilej do szklanki kolejno squeeze LEMON
LIME SOUR, squeeze YUZU DESIRE, squeeze
BRZOSKWINIA ESCAPE i miéd.

. Wymieszaj uzywajac tyzki barowe;j.

. Wsyp do petna kostki lodu.

. Posyp pokruszonym lodem, polej woda rézana.

. Udekoruj wedtug uznania i podawa;.

AL OWON
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DOUCOCKTAIL?

SPRITZ DELLA MORA

SKLADNIKI

25 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

15 ml squeeze CZARNA MORWA CRUSH (21109)
30 ml likieru bitter bianco

wytrawne prosecco

pokruszony léd

grapefruit

JAKZROBIC

1.
2.

3.

. Polej 16d sokiem 2
wycisnietym z grapefruita. ‘

. Udekoruj wedtug uznania

Wypetnij szklanke kostkami lodu.

Wilej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze
CZARNA MORWA CRUSH, likier bitter bianco.
Dodaj prosecco i posyp pokruszonym lodem, by
wystawat ponad brzeg szklanki.

i podawaj.

@ SQUEEZE - SYROP

DOMN-

A }’(_r

GRASSHOPPER

SKLADNIKI

e 20 ml syropu ZIELONA MIETA (22610)
e 30 ml likieru z biatej czekolady

¢ 30 ml $wiezej $mietanki

¢ |6d w kostkach

JAKZROBIC

1. Napetnij shaker kostkami lodu, wlej kolejno
syrop ZIELONA MIETA, likier z biatej czekolady
i Smietanke.

2. Wstrzgsaj przez 15 sekund.

3. Przelej zawartos$¢é shakera przez sitko do
kieliszka typu martini.

4. Udekoruj wedtug uznania i podawa,j.
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rF
DM

i

ORZECH Z KAWA
- ONTHEROCKS

SKLADNIKI

i

DO M

i ].’r..r

TEQUILA SUNRISE

N
. - ¢ 5 ml syropu ORZECH LASKOWY
- SKEADNIK] oy
[!-U MIX | ¢ 120 ml soku z pomaranczy * 40 ml wodki
;e ® 45 ml tequili ¢ 15 ml likieru kawowego
b e 20 ml syropu GRENADYNA (22611) * 1 kawa espresso (30 ml)

SPRITZHUGD =

SKEADNIKI =

30 ml syropu KWIAT DZIKIEGO BZU (22609)

JAKZROBIC

1. Wiej do shakera kolejno syrop ORZECH
LASKOWY, wodke, likier kawowy oraz kawe

JAK ZROBIC

1. Napetnij shaker kostkami lodu, wlej sok
Z pomaranczy i tequile.

Swieza mieta
limonka

GRENADYNA tak, by sptynat na dno szklanki
dajac efekt wizualny.
. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

3. Przelej zawartos¢ shakera do niskiej szklanki
wypetnionej kostkami lodu.
. Udekoruj wedtug uznania i podawa;.

: 1920 ml 2. Wstrzgsaj przez 10 sekund i przelej do wysokiej espresso.

30 mr? %"gsezcz anei szklanki. 2. Dopetnij shaker kostkami lodu i wstrzgsaj przez
. wody gazowane 3. Wykoncz koktajl wlewajgc powoli syrop 15 sekund.

[ ]

JAKZROBIC

1. Napetnij kieliszek do wina kostkami lodu.

2. Wlej kolejno syrop KWIAT DZIKIEGO BZU,
prosecco, wrzuc kilka listkow $wiezej miety
i dolej do petna wody gazowane;j.

3. Delikatnie wymieszaj tyzkg barowa. "
4. Udekoruj lisémi Swiezej miety i plasterkiem & =
limonki. . S zze
= -
T e T Ses
- - o ﬁnr,
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PINK MULE

SKLADNIKI

¢ 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
e 20 ml syropu GRENADYNA (22611)

e 50 ml wodki

® piwo imbirowe

JAK ZROB'C 2. Wstrzgsaj przez 15 sekund.
3. Przelej zawarto$¢ shakera przez
1. Napetnij wysoka szklanke kostkami lodu sitko do kieliszka typu martini.
i wlej kolejno squeeze LEMON LIME SOUR, 4. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

2. Wykoncz koktajl wlewajgc powoli syrop

3. Udekoruj wedtug uznania i podawaj.

Do
=8 ey

GREEN LADY

SKLADNIKI

e 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)
e 15 ml syropu ZIELONA MIETA (22610)
e 45 ml ginu

JAK ZROBIC

1. Napetnij shaker kostkami lodu, dolej
squeeze LEMON LIME SOUR, syrop
ZIELONA MIETA i gin.

piwo imbirowe i wodke.
€
DOMIX|
.

GRENADYNA tak, by sptynat na dno
szklanki dajgc efekt wizualny.

¥ i ——

Fon > -

1f = e
! -

. y

: ~ -

N —

J;—H-_-.-' ‘:""*-—-r =

.



MIXED BRUMBLE

SKLADNIKI

e 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104)

e 30 ml squeeze OWOCOWY MIX LUXURY (21115)
e 40 ml ginu

¢ |6d w kostach i pokruszony

JAK ZROBIC

1. Napetnij kostkami lodu shaker, wlej kolejno
squeeze LEMON LIME SOUR, squeeze

CORONITA

SKLADNIKI

e 15 ml squeeze LEMON LIME SOUR (21104) OWOCOWY MIX LUXURY oraz gin. ,
¢ 30 ml squeeze YUZU DESIRE (21117) 2. Wstrzgsaj przez 15 sekund. ‘
e 45 ml tequili 3. Przelej zawarto$¢ shakera do niskiej ‘
¢ 10 ml syropu z agawy szklanki wypetnionej pokruszonym 1
* |6d w kostkach lodem.
* piwo 4. Dopetnij pokruszonym lodem, tworzac ﬂ
A g7 "gorke". =4
]AK ZROB|C / 5. Podawaj z dekoracjg wedtug uznania. )
1. Wiej do szklanki squeeze LEMON LIME SOUR, %
squeeze YUZU DESIRE, tequile oraz syrop 4_’ /
S
Z agawy. >
. Wymieszaj delikatnie uzywajac tyzki barowe;. 7 3

aArOON

. Podawaj z dekoracjg wedtug uznania.

. Dodaj kostki lodu. 5’ ~. 4
. Dopetnij piwem. ; { L
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w RADY

710LA

NIE ZGNIATA)!

Przed dodaniem umies¢ 3 - 4 duze, gtadkie
liscie na otwartej dtoni i uderz w nie mocno
druga - od razu poczujesz ich aromat.
Pedy z drobnymi listkami zostaw

do dekoracji.

LAWSLE... ‘

-
MIE| POD REKA >
Swieze owoce, ziota, ziarna kawy, .
kakao, przyprawy korzenne, _!

skorki cytrusow.
Bedzie fadniej i smaczniej!

TWORL...

S \VLASNE RECEPTURY!

Swobodnie tacz ze soba rézne
produkty DOuMIX?® i czaruj klientéw
niespotykanymi kompozycjami.

\fm A5
e
SHAKER

ZAWSZE SCHE0DZ PRZED UZYCIEM

- Napetnij go kostkami lodu i wstrzgsaj
przez 10 sekund. Wylej wode przez sitko
i dopiero wtedy réb koktajl!

UHT?

LEPSZE SWIEZE!

Jezeli masz wybér, uzywaj zawsze
Swiezego mleka i $wiezej Smietanki.

Sh

W

.\1

MIARK

NIE TYLKO JIGGER!

Nie odmierzaj gestych sktadnikéw jiggerem,
bo sporo w nim zostanie.
Do gestych produktéw uzywaj wagi.

POSYPKI

« AMARETTO (16076)
» BEZA granulki (16041)
> v « COOKIES granulki (16012)

S L ORZECH LASKOWY krajanka (1608)
~« WIORKI KOKOSOWE (16046)

BALY

« DO GRANITY NEUTRALNE] - GRANIMEC (20010)
« D0 KREMU MROZONEGO - MLECZNA (20060)
« DO KREMU MROZONEGO - KAWOWA (20027)

DO MORE~

< POSYPKI - KRUSZONKI - BAZY

KRUSZONKI

« MASLANA (16461)
KAKAOWA (16090A)
KARMELOWA (16089A)
MASLANA Z MIGDALAMI (16088)
NEUTRALNA BEZ GLUTENU (16096)
Z GZERWONYMI OWOCAMI BEZ GLUTENU (16097)

| WIECE),

szeroki wybor produktow, ktore mozesz

wykorzysta¢ do niesamowitych kompozycji

smakowych i wizualnych. EI 1 EI
1 '-.J

www.kames.pl Erﬁ:ﬂ!




DOUEQUIPPED?

@ AKCESORIA A W SERWIS S S T,

II‘."" . 7 e _— oniecznie . |
MIESZAMY? KAZDY BEDZIE DOBRY! 4/ — LATTE? — % PRZEZROCZYSTE FILIZANKI!

Obojetnie, czy masz boston, tin-tin .
WYSOKA 300 ml bedzie w sam raz!

JLYZKA BARMANSKN czy francuza - wszystko sie uda.
Nie tylko do mieszania - odmierz nig Nie zapomnij o sitku!
niewielkg porcje syropu lub stworz ciekawy

efekt kolorystyczny.
Najlepsza bedzie dtuga z kretym uchwytem.

N SPANISH LATTE? —
& J = TUTRZEBA WIECE], oy przedtuzys KOKTA“-E? L | .-.q;

przyjemnosé - wybierz 360 ml!

L L

PLAZA - wysoki hurricane!

-  ﬂﬁ'?
-1 M|ARK| “GGERY ELEGANCJA-szykowny martini!
. Nr?ljk.)ardziej unjwersalne beda te z podziatka, KLASYKA - tumbler niskil
: miej zawsze kilka pod reka.
*. EFEKT WOW! - tumbler wysoki!
D7
LOD! MILKSHAKE | SMOOTHIE?

NIE MA KOSTKARKI? NALEWAS/? Podai wtym,

i otrzebne zie wiaderko (cooler) lu “ k2 / o _ _._..a;_'ﬂv-i;. _
.;: e ’I;r:nosboratzjzczlufelka idszlc(zy(pceldo) Ilogu. I KORKIEM DOKLADN|E]| CO ZROBI ROBOTE' ‘1??.- | o :3“’_‘"’" “-h-'. -

Uzyj korka z rurka - liczy sie kazda kropla.
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<~ . BIAMA

©0 . CIEKOLADA
DO MIX | kod 14739A

) Lo P AT
= e.)

FISTASZEK
kod 14733A

L'IUL MIX~ |

erean

- J ORZECH
) LASKOWY
poovixl  WHARMELU

W kod 14785A

66

CIEMNA
'w CZEKOLADA
DO -..m], kod 147298

GIANDUIA

kod 14738A
.gm_m_rm

PISTACJA

kod 14735A

DOy MI‘X*

. Lo I

DOuUMIX?~

COOKIES
kod 14781

nm MIX*

ﬂfm

KARMEL
§ fot17sh

lm[ MIX?

M’muv
CARAMEL CEEAM
4

= MECT

RUBY
kod 14789A

DO MIX |

3 ot

ANANAS
' Yod 18434
-~ KOKOS
FK_ | od 18472
DO MIX-
Gt
CocomuT
e
N/ \RAKU)A
% kod 18438

DO .\[rxfi
e

L I
1oy W ;‘i*-‘;'! kod 18439

DO MIX |
b1

1] =
——

MALINA

"{ kod 18436
DO MIX?
0 M

RASPBERRY

1 =

DOCMIX?)
MNE

MIXED BERAIES

OWOCOWY MIX
kod 18433

ey

DO MIX

STRAWRERRY

o= BY MECY

BRZOSKWINIA
kod 18431

MANGO
ALPHONSO
kod 18432

TRUSKAWKA
kod 18435



ARBUZ
S WAVE
v kod2ma

ol

CZARNA MORWA
CRUSH
kod 21109

N

JAGODA
H BLOOM
o kod 21106

638

BRZOSKWINIA

LEMON - LIME

GRANAT POP

=~

%% DESIRE

MALINA ‘3 MANGO
TEMPTATION "4 ALPHONSO
kod 21116 - GLORY

kod 21100
ot okt
OWOCOWYMIX TRUSKAWKA
LUXURY DREAM o
odams kod 21102 |
-§‘ ot
Q ZIELONY MELON i JURAWINA
N BREEE LOVE
L ol kod 21105
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il AMARETTO

WL yod 22807

GRENADYNA

kod 22611

DO |
gty

g MIETA
kod 22600

D MY

B

= 1

RozA S
kod 2603 TS

SR
e
Lt

BLUE UNICORN
b3 kod 22602

D0 MIX
= Iy

KARMEL

kod 2606 & o8
HIJIM
ik

R
B | sKowy

"R Kod 22608

Wl e

WANILIA L

kod 22605 ==+
Dy WX |
* T
]

CYNAMON
7 Yod 22804

Dk MY -
= iy

iR,

[
DIIKIEGO BZU 3
kod 22609 20N

ELERALE
il
= |

A

==

PINK UNICORN
TEEE 0 2201

D M|
e

LIELONA

MIETA "l'qh-[i‘
kod 2610

e

b,

21000

BASEASHAKE
Baza neutralna

do milkshake'ow.

kod 21400

DOUMIX”
\

CIEMNA
CZEKOLADA
Baza do

milkshake'ow.

kod 21402

BIAtA
CZEKOLADA
Baza do
milkshake'ow.
kod 21401
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